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编辑推荐

李鑫等编著的《烹饪知识》一书贯彻了科学性、实用性、先进性、规范性的原则，根据旅游烹饪的发
展趋势，重视烹饪知识的应用性和可操作性。
本书内容主要包括烹饪概述、风味流派、原料知识、原料初步加工、烹调知识、面点知识和西餐知识
。
    《烹饪知识》一书是培养高等职业技术旅游专业烹饪操作技能和烹饪生产管理能力的专业教材，同
时也适合作为非烹饪专业类高职高专学生和本科生的选修教材。
本书立足于提高学生的整体素质，以培养学生的实践能力和动手操作能力为目标，进行了内容和形式
的创新。
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