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内容概要

面塑本是一种街头民间手工艺，近几年刚被引进餐饮殿堂，一时间受到广大厨师朋友及食客的喜爱。
很快，它也和食雕一样，担当起点缀和美化菜肴、烘托宴席气氛的重任。
现代面塑艺术以它丰富多变的造型倍受世人青睐，而且它不断融入时代文化的积淀和创作者不断进取
的热情和才思，使之成为一种出于俗而脱于俗的饮食文化。
 本书除了详细地介绍面塑的基础知识和技法外，还介绍了常用的作品予以赏析。
面塑基础知识和技法以分步骤技术图解为主，由理论到实践，图文并茂，通俗易懂，其中大部分作品
是烹饪院校课堂上教学的精品。
我们由衷地希望本书能给面塑爱好者带来一些好的启发和参考。
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作者简介

王正辉，安徽萧县人。
高级烹调师、菜品造型师、知名食品雕刻专家、中国烹饪协会会员、北京烹饪协会会员、北京市食品
雕刻专业委员会常务理事、《赤峰烹饪》杂志特邀厨艺记者，擅长徽菜烹调、冷菜拼摆、食品雕刻及
艺术分餐，尤善各类羊肉、羊羯子火锅的调制。
现任南京精品食雕
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