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内容概要

　　《中式面点师》以专业理论够用、突出操作技能和职业能力要求三方面的内容为重点，分十章对
面点概述、面点制作的基本原料、面点加工器具与设备、面团调制、馅心调制、面点的成形工艺、熟
制工艺、面点与宴席的组合原则、面点成本及卫生与安全等内容作了介绍。
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