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前言

　　农业，乃国之大本。
农业现代化，系关国家现代化。
改革开放以来，广东省委省政府根据中央赋予的“率先基本实现现代化”要求，锐意进取，大力发展
现代农业，获得了可喜的成果。
但是我们也清楚地看到，“当前农村发展仍存在许多突出矛盾和问题，农业基础设施仍然薄弱，农民
稳定增收依然困难，农村社会事业发展仍然滞后，改变农村落后面貌、缩小城乡差距仍需付出艰苦努
力”。
其主要原因之一，就是农村劳动力的现代农业技能与时代的要求不相适应。
　　2007年中央一号文件指出，发展现代农业是建设社会主义新农村的首要任务。
农民是我国现代农业和社会主义新农村建设的主体。
如何把南粤大地上的两千万农村青年培养成为“有文化、懂技术、会经营”的新型农民，是广东率先
基本实现农业现代化、构建文明富裕新农村的重要基础工作。
　　为了进一步贯彻落实党中央国务院和广东省委省政府关于加快社会主义新农村建设的工作部署，
提高广大农村青年的文化科技素质，省农业科学院、团省委等单位联合组织编写了《“广东农村青年
科技文化活动月”现代农业技术实用教程》（以下简称《教程》）共20余册。
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内容概要

　　菠萝是著名的岭南水果，目前商品化、规模化栽培的地区主要是广东、海南、广西，其中广东是
我国菠萝种植面积最大、产量最高的产区。
《菠萝生产实用技术》主要介绍了菠萝生产概况，菠萝生物学特性及对环境的要求，栽培的种类及品
种，栽培技术，病虫害、鼠害及防治，灾害性天气，菠萝果实的采收与贮藏加工，现代菠萝生产与经
营模式等，着重介绍了近年生产上推广的一些优良品种，菠萝优质高产、高效栽培技术，探讨了菠萝
生产与经营的模式。
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章节摘录

　　第一章　　菠萝〔Ananas comosus（L.）Merr〕别名凤梨，原产中、南美洲，是重要的明大热带水
果之一，也是著名的岭南水果。
其营养丰富，风味独特，香甜可口，具有解暑止渴、消食的功效和各种医疗作用。
菠萝加工制成的糖水菠萝罐头，能保持原有果品的色、香、味，因此，被称为“罐头王”。
　　一 菠萝的经济价值　　菠萝果实品质优异，鲜食有特殊的香味，很早就被欧洲人称为“杰出的水
果”，“有美丽的外观，鲜美的香气，独特的风味，是任何水果不能比拟的。
”除此之外，其果实营养也十分丰富，果肉中含还原糖4。
00%．蔗糖6。
14%，蛋白质0。
61%，粗纤维1。
75%，灰分0。
35%，有机酸0。
63%，同时还富含多种维生素。
菠萝果实除鲜食外，主要用于加工制罐成糖水菠萝，在所有的水果中，经加工制罐后果肉基本能保持
色、香、味的，莫过于菠萝，故被誉为“水果罐头之王”，在国内外市场深受欢迎；还可加工成果酱
、果脯及浓缩果汁等。
制罐后剩下的果皮、果心、果端可用来制菠萝汁、酒、醋、乳酸、柠檬酸、酒精和菠萝酶等，其残渣
可用来作饲料。
菠萝叶含有2%-5%的长纤维，它可以与绢丝混纺成高级衣料，也可制成耐海水腐蚀的缆绳。
其块茎含有细淀粉粒，可作为细菌的培养基。
　　⋯⋯
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