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内容概要

香港点心是饮食界的骄傲，闻名遐迩，扬威海外，风头曾经一时无两。
随着时代的变迁’点心行业由盛变衰’甚至出现青黄不接的尴尬局面，吸引不到年轻人入行，加上昔
日旧有制度下的点心制作标准，渐渐变得模糊不清，失去制作准则’有些师傅又不了解个中原理，令
点心创作裹足不前，缺乏新意，令人深表惋惜。
　　笔者认为’要重新振兴点心行业，必须建立点心的制作标准；要令点心行业景象重拾昔日风光’
应想方法唤起普罗大众对点心界的关注。
有见及此，故如今毅然与万里机构合作出版这本全面剖析点心制作祕技的书籍，以承前启后为目标’
希望为读者带来新鲜的阅读感觉’同时，借助出版界的影响力，给予业界一点鼓舞和支持，分享制作
经验，让点心行业再现新景象。
　　本书是一部完整的点心和小食制作图书，介绍了80多款香港常见点心和小食，采用精简的文字配
合图片，介绍点心的标准规范，并以实例点明成败关键，最后从科学角度分析点心制作的基本原理，
是一本集实用、资讯和科学于一身的专业书籍。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<香港点心 高级点心师>>

作者简介

梁伟山，驰骋饮食业30多年，曾在多间著名酒店和饮食集团担任点心主管、行政总厨等职位，曾担任
过饮食顾问。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《香港点心·高级点心师》：资深点心师亲自传授84款流行点心小食的制作心得，专业技术指导，说
明优质点心制作标准，科学解读揭开点心好吃的秘诀，纠正常见谬误，专题介绍常用食材，里里外外
全面认识美点。
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