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内容概要

本书是1963年至1975年历经十余个年头编写而成的，由于资料是在特定地域、特定时期、特殊条件下
编写而成的，所以它的问世有着重要的意义。
    其一，四川富绕的川西平原有著名的都江堰水利灌溉工程之便，江河纵横，水旱从人；气候宜人，
四季分明、物产丰硕。
书中详载的各种烹饪原料、菜肴、饮食，就扎根在这块土地上。
    其二，20世纪60年代时期，这四期厨师进修班的授课老师，不少人解放前多是四川各地行业身怀绝
技的高手，他们的川菜技艺在国内外多次获奖，使行业受益匪浅。
    其三，本书从内容到形式都摒育了川菜派别和门类之争，广博众家之长，采川菜精髓，充分体现了
该书内容所具有的兼收并蓄和包容。
    其四，在21世纪的今天出版的这套全书，一是为适应社会不断发展的需求，二是川菜已经发展为中
国第一大菜系，正是冲击和改变着世界的饮食习惯和格局；三是现在川菜图书品种上千，层出不穷，
这套全书内容反璞归真，原汁原味，永不过时，将起到正川菜之本，清川菜之源，树川菜之旗，传川
菜之技，扬川菜之魂的作用。
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作者简介

黄家明，1933年7月成都生。
1945年后革大毕业在成都市人办担任勤务员。
1952年随志愿军入朝，任文教、指导员。

    1955年在桂林步校读书，后调入南京军事学院学演习师工作。
1960年在后在温江地区饮食服务公司担任饮食科长，主管厨师培训、进修、考核、劳务等工作。
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