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内容概要

　　辣味是川菜复合味中的一种特殊的味型，它赢得了众多食者的喜爱，其辣、麻、香鲜，脍炙人口
，糊辣菜辣而不燥。
香辣中透出厚重的麻味，但是真正做好煳辣味，必须掌握一定的技巧，《川味煳辣菜》用煳辣味这一
种特殊味型，烹制出如海味、鱼类、禽类、畜类、蔬菜类等一系列煳辣菜式。
为飨读者，本书从以下几个方面分别介绍煳辣菜的几种制作烹制规律：　　一、煳辣味可运用多种烹
制方法制作成菜，但每菜自成一格，有着细微的变化。
　　二、吸收新调味和根据原料性能，可以烹制出不山口味的变化煳辣味来。
　　三、也可以制作出不同品种的冷菜调制煳辣味。
　　四、运用不同的吕种和产地的原料烹制出的煳辣菜肴，则口味有很朋的变化。
如用金川的新花椒和彭州的干红七星椒烹制品的菜烹与传统的郫县干二金条辣椒，汉源干花烹制出的
菜肴。
其滋味差异变化很大，风格也迥然不同。
　　五、煳辣味这一特殊味型也在实践中发展，它通过不断吸收、挖掘、创新、发展出更新的煳辣味
型来，《川味煳辣菜》收集的212个菜肴是用不同原料、不同烹调方法烹制出来的，具体到每一个怎样
做好，可根据食者的需要，不妨以此书为蓝本，下厨试一试。
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