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内容概要

　　《老厨房川菜》谁说岁月无情？
岁月成就了参天的大树，岁月酿成了传统与正宗，岁月浸泡出独有的风格与文明。
岁月让我们在老厨房里学会了分斤掰两的精细，举手之劳的亲历亲为；岁月伴随着“老四川”烹制出
画龙点睛的精彩，让我们过上了有滋有味又实实在在的生活。

　　“老四川”不是那种偏执狭隘的江湖艺人，身藏秘笈又秘而不宣不是“老四川”的性格，让普罗
大众都能过上有滋有味的生活，才是“老四川”最开心的事情。
因为“老四川”知道，传统的技艺只有藏之于广大民众当中，它的生命才能得以延续。

　　让我们走进菜市场，走进厨房，翻翻《老厨房川菜》，尽管是“依样画葫芦”，我们一样做得更
好。
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穿衣花仁
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章节摘录
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编辑推荐

《老厨房川菜》由四川出版集团，四川科学技术出版社出版。
竹林茅舍，老街陋巷，沉沉浮浮的炊烟，此起彼伏的呼唤，张家的老腊肉、李家的盐菜回锅肉，还有
王婆婆的泡萝卜⋯⋯这就是我们“老四川”儿时的“满院全席”。
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