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内容概要

本丛书以培养现代烹饪师为目标，以最新视觉，全面系统地介绍了现代烹饪理论和技术，在编写上力
求理论联系实际，使其知识性、实用性、可操作性强。

    丛书既可作为烹饪院校和烹饪培训班的教材和教学参考，也可供各级烹调师自学提高用，也是烹饪
爱好者的良师益友。
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