
第一图书网, tushu007.com
<<火爆酒楼高档热菜>>

图书基本信息

书名：<<火爆酒楼高档热菜>>

13位ISBN编号：9787537529174

10位ISBN编号：7537529175

出版时间：2005-5

出版时间：河北科学技术出版社

作者：张云国

页数：139

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<火爆酒楼高档热菜>>

内容概要

火爆酒楼系列菜谱个性鲜明，特点显著，集专业性、实用性、超前性于一体，充分应用平衡膳食的理
论，以摄取营养，增进体质、预防疾病、延处益寿为目的，本系列菜谱既可作为厨师提高技能的教材
，也可作为烹调爱好者学习借鉴用书，更是酒楼不可缺少的。
　　书中精选的菜品，以继承与创新为思路，突破传统格局，设计清秀、典雅，新意萌生，文字介绍
也精道，体现了现代人吃时尚、吃新潮、吃家常的新概念。
编写人员在传承经典技艺的基础上，对新原料、新调味技法、新器皿作了探讨和尝试，均由优秀的专
业厨师制作，专业摄影师拍摄，烹饪专业工作者编撰，达到了较高的专业水准，让人一目了然。
    本书精选的菜品，以继承与创新为思路，突破传统格局，设计清秀、典雅，文字介绍也精道，体现
了现代人吃时尚、吃心潮，书中展示的所有菜品，以讲卫生、讲口味、讲营养为重点，充分应用平衡
膳食的理论，以摄取营养、增进体质为目的，体验营养美食的魅力。
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作者简介

张云国，中国烹饪名师，国家高级中餐烹调质量，法国国际厨皇美食会金牌会员，河南省三门峡市餐
饮烹饪行业协会副秘书长，全国第五届烹饪大赛获冷拼、热菜双项银奖，河南省劳动和社会保障部授
于“河南技术能手”称号，录制出版了《新式鲍汁菜》、《鲍翅燕肚参海味珍品干货涨发
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