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内容概要

随着改革开放的逐步深入，农业的基础地位越来越受到高度重视，广大农民的生产热情进一步提高，
生产致富信心和愿望更加坚定和强烈。
形势的发展对农业提出了新的要求，这就是既要千万百计保证产量不断提高，同时又要提高比较效益
，走高产、优质、高效益的发展道路，这也是广大农民生产致富的必由之路。
为了适应形势的发展，满足广大农民的致富要求，我们经过多方面调查研究和精心策划，组织有关人
员编写了《农村致富金钥匙丛书》。
    本套丛书先期已出版了蔬菜、果树、畜禽饲养三类，共25种，受到了广大农民的欢迎，此次出版的
有食用菌类和水产养殖类，共10种。
这套丛书的主要特点是密切结合当前的生产实际，面向广农民读者，突然袭击出实用性；写法通俗简
明，介绍技术操作详细具体，有一半以上的种类配有彩色图片；紧密围绕高产、优质、高效益，注重
解决生产中遇到的疑难问题，广泛介绍新技术。
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要求  （一）营养  （二）温度  （三）湿度  （四）空气  （五）光照  （六）酸碱度三、菌种的制作技
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表1  常用药剂名称与使用方法  附表2  华氏干湿温度计相对湿度查对表  附表3  摄氏干湿度计相对湿度
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Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<滑茹高产栽培技术(食用菌类) (平>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


