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前言

本书为精致可口小点心的专辑，包括烫面类、生面皮类、发酵面皮类、油皮类、起酥皮类、油炸类、
月饼类、糕点类、甜点类和蛋糕类十大类，共数十种美味点心，对于有兴趣学习烘培食品的朋友，本
书将帮助你成为其中高手。
本书图文并茂、易学易懂，配合彩色图片及分步骤解说，详细介绍各式面点的制作过程及做法。
使用的原料与器具也都以方便易得为选择标准。
只要你有心参考本书的制作方法，加上实际操作练习，你也可以在家里享受自己制作这些美味点心的
乐趣！
现在就动手，DIY的乐趣会源源不断，不只是自己，家人和朋友也能一同分享你的作品和成就！
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内容概要

本书翔实地介绍了十大类西点蛋糕的做法，包括饼干类、面糊类、乳沫类、戚风类、装饰类、小蛋糕
类、塔类、派类、点心类和慕斯类。
详尽的图文介绍为国内少见，对有兴趣学习烘焙食品的初学者或进修者，不失为一本很好的参考书。
     本书的特点是以图片为主，易于初学者了解，此外，还有详尽的文字解说，易学易懂。
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作者简介

游纯雄
　　经历
　　金蛋糕西点技师
　　顶好面包蛋糕店技师
　　现职
　　金蛋糕厂长
　　著作
　　《简易家庭面包制作》
　　《西点蛋糕DIY》
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《大师傅教你做西点蛋糕》是游纯雄和王志雄编著的，由辽宁科学技术出版社出版。
十大类名店人气西点蛋糕完整配方不藏秘基础篇＋香酥小饼干基本面糊类蛋糕＋乳沫类蛋糕美味戚风
类蛋糕＋可口小蛋糕别致装饰类蛋糕＋西式休闲小点心精巧塔类＋派类＋泡芙＋布丁＋慕斯⋯⋯
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