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内容概要

本书介绍了43款精美蛋糕的制作方法，每一款蛋糕均配有详细的制作说明和步骤照片，使读者能够更
快速、更直观地掌握制作的要领，让家庭烘焙不再令人“遥不可及”，情趣DIY更多地走进寻常人家
。
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作者简介

作者：(日本)检见崎聪美 译者：赵锦玉检见崎聪美，料理研究家，提出任何人都可以制作的美味家庭
料理的建议。
她主要研究日本料理、西餐、中华料理以及少数民族料理，是一位思维活跃的人气料理专家。
检见崎聪美的著作有《使用冷冻派皮制作酥脆且美味的甜品和小食》（主妇和生活社）等。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《甜蜜蜜的烘焙时光:自制美味甜点》：大家都想做的超人气甜点，《甜蜜蜜的烘焙时光:自制美味甜
点》让你完全掌握！
从零开始耐心讲解，超人气甜点轻松上手！
让我们一起享受美好的甜点制作时光！
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