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内容概要

本书以图解方式，介绍和说明了这些菜的制作顺序。
因此，你将很容易地学会和掌握选料、前处理、最后的润饰和烹制步骤。
日本菜很讲究盛菜器皿的选用，而且不同季节，使用能表现季节特色的餐具。
看一下明快的卷头彩色图片，对你掌握和季节谐调，适合菜品的盛器选取方法，装盘技巧，都有一定
的参考价值。
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