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内容概要

你从不喝葡萄酒吗？
是不是每次到西餐厅和酒吧都会望而生畏呢？
其实葡萄酒并不是那样遥不可及。
现在，越来毽多的人开始尝试饮用葡萄酒，这不但是对高品质生活的一种追求，也能由此了解更多的
葡萄酒文化。
在喧嚣的都市生活中，用一杯葡萄酒偶尔舒缓一下生活的压力，是不是很好呢？
在某个特殊的日子里，伴随着优美的音乐，邀请好友共进晚餐，或是出席客户的答谢晚宴，葡萄酒都
是最佳选择。
可是，对于葡萄酒悠久的文化历史你了解多少呢，周围会有人告诉你有关葡萄酒的饮用礼仪和菜肴如
何搭配吗？
其实这很简单，《品味葡萄酒》一书可以让你从不懂葡萄酒的初学者，快速变成品味葡萄酒的行家。
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章节摘录

插图：难道葡萄酒也可以零卖？
结论是，是的。
招牌酒（HouseWine）意思即是酒店、酒家、餐厅日常供应的指定餐酒。
从形式上看招牌酒就是一杯一杯卖的葡萄酒。
但是如果你只知道招牌酒的形式，那你还算不上了解招牌酒。
相比招牌酒的形式，它的内容其实更有趣。
想一下这个问题，为什么餐厅会卖招牌酒？
“和这家餐厅的食物融为一体”即是招牌酒的关键。
被赋予这样一个重要使命的酒，当然每个餐厅也会非常慎重地选择自家的招牌酒。
一般都是餐厅的老板亲自品尝挑选，或者请专业的品酒师一一品尝后决定的。
让每个人都轻松享用是招牌酒的原则，所以选择顶级好酒作为招牌酒的情况也比较罕见。
但是一般情况下，招牌酒的性价比是比较高的。
有的时候招牌酒也会成为判断一家餐厅的标准。
对食物和葡萄酒略知一二的人，都会认为招牌酒性价比高的餐厅食物也会好吃。
有的时候招牌酒也可以作为餐厅老板品味的一种象征。
说起来招牌酒的最大好处就是方便不懂葡萄酒的客人点酒。
即便你对葡萄酒没有任何概念，也不用担心点酒时要读出发音如此绕嘴的法文或者意大利文，不用担
心点错酒而遇到的尴尬，也不会出现点酒时丢人的情况。
你只需要记住一句“招牌酒”，一切就可以完成了。
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编辑推荐

《品味葡萄酒》编辑推荐：品味葡萄酒，从了解开始，细细体会葡萄酒文化带来的无穷乐趣，提升你
的生活品质。
了解葡萄酒的历史文化同，学会品鉴葡萄酒的技能。
认识葡萄酒的种类和等级〈br〉掌握葡萄酒饮用的礼仪和酒肴搭配〈br〉Champagne 香槟杯〈br〉为
了让气泡更长时间留在杯子里，所以杯身的设计的像郁金香一样修长。
〈br〉Red〈br〉红葡萄酒杯〈br〉宽敞的杯身设计让葡萄酒呼吸畅快。
向上收紧的杯口设计可以把香气聚集在杯子里，让香味保持更长的时间。
〈br〉White〈br〉白葡萄酒杯〈br〉因为白葡萄酒要冰镇饮用，所以比红葡萄酒杯子要略小一号，可
以少量的倒入饮用。
这种酒杯的设计能帮助葡萄酒流入舌尖，让你更好地品味水果的味道。
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