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内容概要

咖啡也被称为“西洋的象征”，但是自从经过长崎的出岛传入日本以后，咖啡在日本迄今已有200年的
历史了。

这期间，咖啡经历了很多的品种改良和提炼方法，最后发展成为与我们生活紧密相连的，其他饮料所
不可取代的一种文化。
近年来，由于外国咖啡店的进入和咖啡热的到来，像浓缩咖啡、花式咖啡这样的咖啡已经很普及了，
现在我们越来越处在一个被咖啡所包围的文化环境中了。

本书迎合着先进的咖啡文化，对基本的咖啡冲泡方法、咖啡器具、规范的咖啡种类、充满独创性的多
式多样的花式咖啡，以及与咖啡搭配的一些甜点的烹饪方法都做丫详细介绍，本书是一本关于咖啡的
综合性入门图书。

如果读者能以本书为契机，更深入地了解关于咖啡的文化，能够品尝着美味的咖啡度过我们的悠闲时
光，那将是作者的荣幸。
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章节摘录

版权页：插图：独创混合咖啡的制作混合咖啡可以表现出单品咖啡所不能表现的复杂味道，让我们利
用不同的咖啡豆的特征，来制作自己独创的混合咖啡吧。
咖啡豆的产地和种类不同，味道也不相同。
通过取长补短，制作出协调的咖啡的味道，就是混合咖啡。
混合咖啡最大的魅力就是它能够自由地制作出我们所期望的味道。
但是，要制作出自己所期望的味道是非常难的，如果没有掌握一些基本的知识，反而会破坏咖啡豆的
味道，所以让我们事先了解一些重要的知识吧。
首先，最重要的就是要了解所使用咖啡豆的特征，先品尝一下单品咖啡，了解一下这种咖啡是酸味较
强，还是香味浓郁，然后我们要确定想要制作出的混合咖啡的味道，在此基础上，就要搭配咖啡豆了
。
一般可以搭配3-5种咖啡豆，如果要搭配更多种类的咖啡豆，就需要专业的知识和经验了，所以我们先
从3～4种咖啡豆的搭配来开始吧。
在此列举的是基本搭配的一个例子，希望对于初学者能够有所帮助，也希望初学者能够在此基础上，
搭配出更多种类的混合咖啡。
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编辑推荐

《咖啡百事通》编辑推荐：条理清晰，内容专业、实用，既可以作为咖啡师必备学习的教材，又可以
当做咖啡爱好者的入门学习资料。
调出一杯真正属于自己的咖啡，将所有美味咖啡一网打尽。
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