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内容概要

　　“开一家餐馆吧！
”这是很多自己投资开店的人最容易想到的方向，因为投餐饮比投其他行业显得更容易一些：门槛低
、对专业技术要求不高、操作性强。
而近年来，餐饮加盟连锁店的兴盛，客观上给想投资的人提供了更好更方便的“人行”渠道，这更增
加了人们对开餐饮店的信心。
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