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内容概要

我们从突出科学性、先进性、实用性的要求出发，本着理论紧密联系我国肉羊业生产实际，应用覆盖
面广，深入浅出，文字精练，通俗易懂的原则，并采用我们多年来的科学研究与，支术推广成果而编
著此书。
主要特点是将宏观与微观结合，突出“两高一优”和羊肉加工利用，集“种、草、繁、育、防、管、
加”为一书，便于读者系统地应用于生产全程，这在国内尚属首试。
可供大专院校师生、科技工作者、农牧场生产技术人员、农牧业管理人员以及广大农牧民阅读与应用
。
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