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内容概要

《百元美钞是怎样防伪的》是威廉·庞德斯通继《电锯活人是怎么回事》之后的又一部揭秘力作。

百元美钞如何防伪？
大卫·科波菲尔大变活人的窍门何在？
是否有兴趣破译困扰世人一个世纪的指引藏宝地的密码？
某些流行歌曲中是否有“潜意识”信息，会诱导听歌的人自杀？
想知道畅销食品的秘密配方吗？
想知道世界名画上隐匿的神秘图像吗？
医院、航空公司和联邦政府都有秘密代码？
你收藏的名人签名有可能出自签名机之手？
萨达姆有克隆计划吗？
钟表广告上的时间为什么总是10：10？
⋯⋯
《百元美钞是怎样防伪的》将为你揭开这些最鲜为人知的秘密的真相。
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章节摘录

　　菲尔茨太太曲奇里的确有着那么一种每个分店都要加的秘密配料，也就是使得菲尔茨太太曲奇有
着奶油软糖口味的那种东西——它就是牛奶。
　　曲奇里一般不加奶，纵观权威食谱，也没有哪本提到碎巧克力曲奇里要加奶的。
可能那个炮制第二份影印配方的人听说了菲尔茨太太曲奇里要加奶（可那份配方中别的地方还是不对
）。
牛奶是果仁糖和软糖的配料。
果仁糖是牛奶和糖、黄油还有巧克力或者果仁一起煮出来的。
软糖里面有牛奶，但没有黄油，而且跟碎巧克力曲奇一样，红糖白糖都要放。
很可能就是因为牛奶跟适量的黄油和糖使得曲奇的口味不那么像面包，而更像是果仁糖或者软糖。
这是兑了水的牛奶，有员工说他们加水和奶的比例是一比一。
没有人知道为什么，他们只是照着做罢了。
　　根据我们的消息来源，配料应该是这样的：面粉、红糖、白糖、黄油、人造黄油、蛋、牛奶、水
、香草精、盐、小苏打、碎巧克力和核桃。
要说明的是，有些品种的菲尔茨太太曲奇里会用到桂皮、太妃糖、花生酱、奶油和麦片，但我们打算
仿制的这种碎巧克力曲奇里没有。
他们有个规矩，棕色曲奇和花生太妃曲奇里要加奶油，碎巧克力曲奇里则不加。
但有个员工说，“有剩奶油，我们就用”，放到碎巧克力曲奇里。
　　菲尔茨太太公司非常重视他们的特别配方，让我们来看看他们用的都是什么品牌吧。
除了那些奶制品（通常都是本地产品，有区域差别）之外，不是人人都知道他们是在用什么牌子的。
但有些消息人士称，他们曾经看到、听说，或者被告知要用什么牌子的东西，他们说的都大同小异。
我们的消息人士提到了C&H牌糖、钻石牌核桃和好时碎巧克力（只有一个人说是用的吉拉尔代利碎巧
克力）。
他们的公司背景里提到，菲尔茨太太致电电话簿里的一家巧克力公司，那家公司对这么小一笔生意嗤
之以鼻，她找的第二家公司却很亲切友好。
出于感激，菲尔茨太太自此就成了他们的忠实买主，一直到她的公司成了全国最大的巧克力采购商还
依然如故。
有人猜想那家态度傲慢的巧克力公司可能是雀巢公司（菲尔茨太太曾提到她早期制作时用过雀巢的碎
巧克力），而那家态度亲切的则是好时公司。
无论如何，那些碎巧克力都是“kiss”形的，而不是戴维曲奇里那种大块。
令人惊奇的是，没人想起要用主要在中西部超市里销售的菲尔茨太太牌碎巧克力（包装盒外面有曲奇
配方，但公司坚称，那是“德比开发的家用配方”，而不是菲尔茨太太店里用的秘密配方）。
　　人造黄油的使用也令人惊讶（我们的消息人士透露说，人造黄油和黄油各半），因为菲尔茨很久
以来在她的曲奇里一直坚持用黄油而不用人造黄油。
在她的传记里讲到，有个推销员想要卖给她黄油和人造黄油各半的混合黄油时，被菲尔茨拒绝，“我
简直不相信你这电话是打给我的”。
但最终她还是同意试用这东西，然后对出炉曲奇的评价是：“糟透了。
简直一个天上一个地下。
”她还补充说：“可悲的是，很多商家都深信，美国消费者根本尝不出好歹⋯⋯我觉得那种想法简直
就不可容忍⋯⋯”除非我们所有的消息人士都是在那种贪图省钱、自行其是的分店里工作的，菲尔茨
太太公司很可能自1987年起已经放宽了对人造黄油的限制。
　　最要紧也是最容易疏忽的，就是低温慢烤。
从烤箱中取出时，还像面团一样绵软，放凉以后曲奇才会有嚼劲。
我们的试验表明，这是造成所有菲尔茨太太曲奇那种诱人的黏性质地和形状的主要因素。
　　的确，工业化生产和家制曲奇是有区别的。
配料会在巨大的——照一位消息人士的话说，是“又大又危险”的——搅拌机里进行混合。
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但没有谁觉得菲尔茨太太公司里的搅拌机：据一位员工说，是普罗克特-西勒克斯（Pmctor-Silex）牌
的]能做的，而用家用搅拌机就办不到——除了能多出几炉曲奇之外。
工业烤炉确保了统一烤制的进行。
为保证有限人力的有效使用，有时会事先做好面胚并冷藏起来。
冷藏面胚的烤制时间要短一些，因为贮存时的干燥效应会脱去多余的水分。
在我们的试验中，制成后曲奇的表面纹理会随着面胚冷藏时间的长短而改变。
与店里买来的菲尔茨太太曲奇最接近的是带着网状小细纹的——那种面胚在烤制前差不多已经冷藏了
一天。
　　深褐色的菲尔茨太太曲奇也很好吃，它底部颜色也不会太深。
用家用烤炉烤这种曲奇时，我们碰到了点困难。
刚开始我们出炉的曲奇底部总是太黑了。
答案在轻薄烤箔上——在换了厚些的铝箔纸后就好了。
　　不是每个人都想用家制曲奇去跟菲尔茨太太近乎偏执的质量观念较劲。
在她的公司里，一块曲奇可能会因为碎巧克力太少或者其他一些外观缺陷而遭淘汰。
许多有关这家公司的文章都声称，他们只出售出炉两小时之内的曲奇。
菲尔茨很推崇“大拇指测试法”：装袋时，他们让员工用大拇指按一下曲奇底部，不够松软的就直接
进废料桶。
根据菲尔茨太太公司的企业文化，这些“曲奇孤儿”会按照公司新闻稿上所称，捐赠给食品救助站和
“值得赠与的组织”。
　　跟我们谈话的那些菲尔茨公司员工几乎都没听说过那个“两小时法则”。
当被问及曲奇放多久才会撇下时，从最短的6小时到令人难以置信的两天，答案可算五花八门。
有些人还记得撤下的曲奇捐给了社团组织。
可另一些人则说到把它们当成“免费样品”供人品尝，或者把隔天的曲奇大幅降价销售，也有自己把
陈曲奇带回家去的。
其中一位非常独断的店长坚持说不可能有卖不掉的曲奇。
　　⋯⋯
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编辑推荐

　　这本《100个最鲜为人知的大秘密：百元美钞是怎样防伪的》是科学揭秘丛书之一。
它将以通俗的语言，图文并茂的方式，为你解说100个最鲜为人知的大秘密，如：大卫·科波菲尔大变
活人的窍门何在？
某些流行歌曲中是否有“潜意识”信息，会诱导听歌的人自杀？
医院、航空公司和联邦政府都有秘密代码吗？
等等。
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