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前言

　　为响应国务院关于推进“高效富农、产业兴农、科技强农”政策的号召，帮助农民科学致富，促
进就业，促进社会主义新农村建设和现代农业发展，我们组织编写了这套农民致富大型科普丛书——
《农民致富大讲堂》。
　　本丛书立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广知识、指导生产、
科学经营为宗旨，以多年多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使农
民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题。
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内容概要

本书系统全面的介绍了农副产品加工与利用的相关知识，本书编写的目的，就是为了通过向广大农民
、特别是返乡农民工创业，就业，提供科技项目的技术指导。
以增加其收入，发展农村经济。
本书所介绍的各项内容和技术方法，具有实用性强，方法简单，易学易懂，切实可行等特点。
可供广大农民，特别是返乡农民工，培训，就业、创业、致富，选用参考。
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章节摘录

　　2．制作方法　　将压榨后的苹果渣由螺旋推运器输给提取器（带汽套和框式搅拌器的装置）。
提取器中装入150升果渣后，加自来水至3／4高度，接着连续地加水2米“并搅和10分钟，此时完成果
胶的清洗。
停止供水时，打开带防护罩的下部管接头，把水排入下水道。
往提取器中加入90℃～95℃的热水450升和浓度3．5克／升的亚硫酸溶液50升，使pH值达2．5。
　　在提取器中，采取调节汽套的蒸汽供给法使温度保持85℃～90℃。
在上述条件下，提取过程进行20分钟。
然后添加2．1升4％氢氧化钠溶液，使水解产物的pH值达到4．5。
之后，再次进行水解20分钟。
温度达20℃时，水解产物经下部管接头排入容量1米的容器内。
　　用手动泵使水解产物通过卡普隆织物袋滤器，把滤液收集在容器里，加氨水溶液使其pH值达到7
．5，然后吸到压力桶中。
由该桶自动流人装填阴离子交换剂的1米高的离子交换过滤器中。
　　转子式流量计可确定水解产物通过阴离子交换剂的流量每分钟应是0．01立方米。
根据对滤液的聚酚物质含量的分析资料确定，水解产物的最大通过量为2．7～3．0立方米滤液中聚酚
物质含量不超过0．03％-0．04％。
　　采用不同用量的3％盐酸溶液和以每分钟0．02立方米速度通过的方法，回收阴离子交换剂。
根据再生溶液样品的分析可以确定溶液的最小流量应为0．9立方米。
　　为了恢复阴离子交换剂的活性，滤液中加入4％的氢氧化钠溶液，4小时后倒人容器中。

Page 5



第一图书网, tushu007.com
<<农副产品加工与利用>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 6


