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前言

　　为响应国务院关于推进“高效富农、产业兴农、科技强农”政策的号召，帮助农民科学致富，促
进就业，促进社会主义新农村建设和现代农业发展，我们组织编写了这套农民致富大型科普丛书——
《农民致富大讲堂》。
　　本丛书立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以推广知识、指导生产、
科学经营为宗旨，以多年多领域科研、生产实践经验为基础，突出科学性、实用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，使农
民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难题。
　　参加本丛书编写的作者主要来自天津市农业科学院的专业技术人员，他（她）们一直活跃在农业
生产第一线，从事农业产前、产中和产后各领域的科研、服务和技术推广工作，具有丰富的实践经验
，对农业生产中的技术需求和从业人群具有较深的了解。
大多数作者曾编写出版过农业科普图书，有较好的科普写作经验。
　　本丛书的读者主要面向具有初中以上文化的农民、农业生产管理者、基层农业技术人员、涉农企
业的从业者和到农村创业的大中专毕业生等。
　　由于本丛书种类多、范围广、任务紧，稿件的组织和编辑校对等工作中难免出现纰漏，敬请广大
读者批评指正。
　　丛书的出版得到了天津市新闻出版局、天津市农村工作委员会和天津市科学技术委员会的大力支
持与帮助，在此深表感谢！
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内容概要

　　《果蔬保鲜膜及其应用技术》立足中国北方农村和农业生产实际，兼顾全国农业生产的特点，以
推广知识、指导生产、科学经营为宗旨，以多年、多领域的科研、生产实践经验为基础，突出科学性
、实用性、新颖性。
语言通俗易懂，图文并茂，尽量做到“看得懂、学得会、用得上”。
　　本丛书涉及种植、养殖、农产品加工、农产品流通与经营、休闲农业、资源与环境等多个领域，
使农民在家就可以走进专家的“课堂”，学到想要了解的知识，掌握需要的技能，解决遇到的实际难
题。
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作者简介

　　李家政，高分子专业博士，副研究员。
现从事保鲜膜开发和果蔬保鲜技术研究。
主持、参加省部级课题近10项。
发表论文30余篇。
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气量三、保鲜膜的气体渗透性测定方法第二节 保鲜膜的透湿性能一、影响膜透湿性的因素二、薄膜的
透湿速率及透湿性测定方法第四章 果蔬的自发气调包装一、果蔬采后的呼吸作用及其影响因素二、气
体成分和湿度对果蔬保鲜的影响三、包装袋内气体平衡四、自发气调包装设计五、影响自发气调保鲜
效果的因素分析六、气体伤害七、自发气调保鲜的实施八、自发气调保鲜的管理
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章节摘录

　　由于硅橡胶膜透气性太高，只需要很小一块就能起到作用，因此在使用时常剪取一块硅橡胶布贴
在聚乙烯或聚氯乙烯保鲜袋上，形成一个高透气性的窗口，称之为硅窗。
硅窗的大小需要根据不同的果蔬的生理特性进行计算。
　　硅窗膜最主要的应用是蒜薹的贮藏保鲜，它是和聚氯乙烯保鲜膜结合使用的。
目前蒜薹贮藏量的一半是使用硅窗袋，它可以减少聚氯乙烯保鲜袋的开袋次数，或基本不开袋，从而
节省大量劳动力开支。
20世纪70～80年代，也有用硅窗膜结合聚乙烯或聚氯乙烯保鲜膜贮藏富士苹果的，主要采用气调大帐
的形式。
现在富士苹果的贮藏多采用气调库，效果良好，基本代替了气调帐贮藏。
　　2.微孔保鲜膜　　微孔膜是另一类高透气性保鲜膜，它是采用特定的技术在常规保鲜膜上制备微
小的细孔，依靠细孔的透气性来提高保鲜膜的透气性能。
微孔保鲜膜的透气和透湿性能随孔的数量和大小有很大的变化，可以比常规的聚乙烯保鲜膜的透气和
透湿性能高几倍、几十倍，甚至上百倍。
和硅橡胶膜相比，微孔膜的最大差异是对氧气和二氧化碳的渗透性没有选择性，二氧化碳／氧气渗透
比接近1：1，这是因为孔对气体的扩散几乎是没有选择性的。
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编辑推荐

　　《果蔬保鲜膜及其应用技术》扼要介绍常见保鲜膜的种类和特性、生产技术、保鲜膜的透气和透
湿性能、自发气调包装的原理及应用方法，旨在让读者对自发气调保鲜技术有全面的了解，从而更好
的使用这项技术。
《果蔬保鲜膜及其应用技术》语言浅显、易懂，可供保鲜膜开发与生产的技术人员参考，也适合包装
和果蔬保鲜专业的技术人员及相关专业的大专院校师生阅读。
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