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内容概要

　　浪漫，一个美好的名词。
有了浪漫的爱情才更加绚丽，同样，蛋糕也需要浪漫。
蛋糕的浪漫，在于那精致的花边、动人的花卉、可爱的卡通，还有那人见人爱的水果。
30种不同种类的精致花边、30种仿真花卉、28款超可爱的卡通动物、30款欧式水果蛋糕⋯⋯手把手教
你一步步制作，让您在感受奶油与蛋糕甜蜜的同时，把这份浪漫表达出来，送给所爱的人。
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作者简介

　　王森——亚洲著名烘焙大师、森派西点蛋糕装饰配料及应用技术总监、亚洲残联裁判、中国烘焙
西点国家级裁判、中国焙烤协会专家组专家、中华烘焙协会专家组专家、国内多家杂志社特约撰稿人
、台湾蛋糕协会理事、日本蛋糕协会理事、法国西餐协会理事、王森烘焙西点西餐咖啡技师学院创办
人、亚洲著名艺术烘焙设计师、分子厨艺研发总监、美食摄影师、食尚先生DIY全国连锁教室创办人
、森派烘焙西点西餐咖啡装饰配料及应用技术研发总监。

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<简单温馨蛋糕裱花>>
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Part 2 实战篇 花边蛋糕
Part 3 实战篇 花卉蛋糕
Part 4 实战篇 立体动物蛋糕
Part 5 实战篇 欧式水果蛋糕
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章节摘录

版权页：   插图：    手法简介： 此盒蛋糕花边练习的主要是吊边手法。
吊边是一种具有扩大面积作用的花边形式，它的基本原理是“两个相等距离间，吊上等长的线段，其
出现的弧度大小相等”。
根据这一原理，只要在蛋糕上找一点，挤出一条奶油线条，再在边上找另外一点放回面上，然后以此
为参照物依次做好即可。
 手法注意点： 1.当吊边的起点在顶部时，每次吊边的接头要放在边缘向里0.5cm，这样可以完全盖住
蛋糕边缘，即使蛋糕边缘粗糙点也没关系，且边缘会因为吊边而显得整齐。
如果吊边在蛋糕的侧面，那接头就要放在边缘下0.5cm处，此时要求蛋糕边缘没有粗糙点，抹面要精致
。
 2.吊边的下边缘要在侧面高度的1／2以下位置，这样才不会给人“头重脚轻”的感觉。
 1.取一抹好面的直角蛋糕坯，用圆形锯齿花嘴，以挤的手法在蛋糕底部做一圈花边装饰。
此种花边比较常见，给人以简单简洁的感觉。
 2.以蛋糕坯的上边缘向内侧约05cm为起点拉一直线，花嘴放在自己的正前方，挤出奶油的同时将手向
自己的肩部方向拉，边拉边挤奶油，当奶油达到自己想要的长度时，停止挤奶油，将花嘴送回起点右
侧的另一个点上。
 3.吊完第一个弧边后，在第一个吊边两个接头的中心点，开始吊第二个花边。
第二个花纹的结尾和起点的距离可以用目测的方式，确定成等距离即可。
第三个花纹的起点要压在第一个的尾部上，依次类推，做完整个面。
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