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内容概要

　　食品雕刻艺术诞生于中国，其发展历史源远流长。
据考证春秋时代已经产生，经晋唐至宋明清达到高峰，是我们民族优秀的文化遗产。
改革开放以来，食品雕刻艺术在餐饮活动中获得了迅速发展，尤其是近10年，食品雕刻作为一门独立
的艺术样式在餐饮活动中发挥着越来越重要的作用，无论是在大型宴会、各种中外节日、冷餐会、开
业庆典，还是在地方美食节、商贸洽谈会的展台上都能看到精美的食品雕刻作品。
目前，食品雕刻师已经成为一种非常热门的、新兴的高薪职业。
　　为了满足广大的食品雕刻爱好者、食品雕刻专业工作者及食品雕刻教学人员的需求，《经典食雕
：南瓜雕》的主编及编委们，积多年的从业及教学经验，并翻阅了大量的资料，结合不同的餐饮菜肴
及场合需要，编写了《经典食雕：南瓜雕》，希望能给读者带来帮助。
　　《经典食雕：南瓜雕》突出的特点是实用性强，日取材广泛，造型新颖，内容涵盖花卉、禽鸟、
走兽、海洋动物、人物、典故、文学故事、神活、吉祥图案等各个方面，共收集作品110余件。
《经典食雕：南瓜雕》的主编及编委们为了便于一些初学者的学习，特意选取其中的70余件作品做了
分步雕刻的详细讲解。
步骤详细、图片清晰、讲解仔细、重点突出、内容丰富，使《经典食雕：南瓜雕》做到了图文并茂，
易于学习掌握。
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作者简介

张俊超，1981年生于河南汝州。
中国烹饪协会会员、高级食品雕刻师、江苏张俊超食品雕刻培训中心校长。
 1995年开始从事食品雕刻工作，先后在河南郑州、辽宁大连、江苏南京、上海等城市星级酒店任职高
级食品雕刻师。
 曾先后荣获第二届全同美食烹饪大赛金奖；第一届东方美食国际烹饪大赛金奖；2003年烟台萝卜节食
品雕刻大赛金奖；红岛蛤蜊节食品雕刻大赛金奖。
 其作品、文章多次在《东方美食》、《四川烹饪》等专业烹饪杂志上发表。
2004年以来开始办学，从事食品雕刻人才的培养工作，至今已培养200余人。
学生毕业后遍布全国各地，担任各大酒店的专职食品雕刻师。
 经过不懈的努力，其食雕技法已经独树一帜，以“刀法凌厉、塑造准确、表现传神、制作迅速”的特
点而闻名食品雕刻界。
目前，创办了江苏张俊超食品雕刻培训中心。
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编辑推荐

食品雕刻艺术诞生于中国，其发展历史源远流长。
据考证春秋时代已经产生，经晋唐至宋明清达到高峰，是我们民族优秀的文化遗产。
改革开放以来，食品雕刻艺术在餐饮活动中获得了迅速发展，尤其是近10年，食品雕刻作为一门独立
的艺术样式在餐饮活动中发挥着越来越重要的作用，无论是在大型宴会、各种中外节日、冷餐会、开
业庆典，还是在地方美食节、商贸洽谈会的展台上都能看到精美的食品雕刻作品。
目前，食品雕刻师已经成为一种非常热门的、新兴的高薪职业。
为了满足广大的食品雕刻爱好者、食品雕刻专业工作者及食品雕刻教学人员的需求，本书的主编及编
委们，积多年的从业及教学经验，并翻阅了大量的资料，结合不同的餐饮菜肴及场合需要，编写了本
书，希望能给读者带来帮助。
本书突出的特点是实用性强，日取材广泛，造型新颖，内容涵盖花卉、禽鸟、走兽、海洋动物、人物
、典故、文学故事、神活、吉祥图案等各个方面，共收集作品110余件。
本书的主编及编委们为了便于一些初学者的学习，特意选取其中的70余件作品做了分步雕刻的详细讲
解。
步骤详细、图片清晰、讲解仔细、重点突出、内容丰富，使本书做到了图文并茂，易于学习掌握。
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