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内容概要

对于红茶的创造之美，谣方AW谓不遗余力。
不仅选择单一品种的茶叶，还选择多个品种合成的混合茶，又称调制茶。
如英国著名的伯爵茶，就是以中国红茶为主、印度红茶为辅，再加上佛手柑精油熏制而成的。
    通常而言，相对贫瘠的土壤和适当地限制产量，是葡萄及葡萄酒品质的重要条件和保证。
因为形成葡萄酒品质的精华大多存在予深层土壤的矿物质中，只有生长在相对贫瘠土壤中的葡萄树才
能有优质果实。
    中国菜点造型上注重塑造艺术形象，使菜肴产生意境美。
西方菜点则通过点、线、面、体构成规则的几何图案形画面，使菜肴具有形式美。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<吃贯中西>>

作者简介

杜莉，四川井研人。
现为四川烹饪高等专科学校教授、四川省哲学社会科学重点研究基地——川菜发展研究中心主任，兼
任中国烹饪协会专家工作委员会委员，曾获“中国食文化突出贡献专家”等称号。
自1987年以来，撰写出版《中国饮食诗文大典》《中西饮食文化比较》《中国川菜
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