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内容概要

本书分12篇共47章，以茶产品的概念进行分类，阐述了茶产品加工的基础理论，系统地介绍了我国六
大茶类及其名茶的加工、包装、储运、茶厂设计及设备和质量管理；重点介绍了新型茶以及茶饮料、
功能性成分的加工方法，并对茶产品的审评、检测作了详细介绍。
特别是在常规的初加工、再加工上融入了“清洁化”和“质量管理”的精髓；在新型茶加工上展示了
最新科技成果；在茶饮料和多功能成分提取技术上体现了高新技术，从而使茶产品的加工理念从农副
产品加工上升到食品加工和精细加工的现代化水平上。
这在以往出版的茶叶加工书籍中极为罕见。
同时还编有附录及相关的可操作资料。
本书可供从事茶的科研院所、大专院校、农技推广、茶企业及政府管理部门的相关人员参考。
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