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内容概要

川菜以其独特味道赢得了大家的褒扬，成为各大菜系中的经典菜系之一。

《学做美味川菜》精选多种经典川菜，根据口味的不同分类，详细介绍了每科菜品的制作方法，让您
在家中尽享川菜带来的美味。
不同口味的蔬菜、肉菜以及水产，让您在家享受川味火锅。
本书由陈绪荣主编。
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书籍目录

第一章 川菜调味品
　泡辣椒
　豆瓣
　剁椒酱
　泡青菜
　泡野山椒
　芽菜
　小米辣椒
　豆豉
　四川榨菜
　料酒
　花椒
　泡椒老油
　青花椒
　鱼香味汁
　回锅肉酱
　芥辣味汁
　泡椒红油
　家常味汁
　麻辣调味油
　怪味汁
　红油味汁
　麻酱怪味汁
　藤椒味汁
　剁椒味汁
　糊辣味汁
　泡椒家常味汁
　红汤酸辣味汁
　葱香藤椒味汁
　剁椒酱料
　川锅酱
　麻辣味汁
　泡椒味汁
　豆瓣味汁
　椒麻味汁
第二章 魅力川味 凉菜
　麻辣味
　川味香肠
　麻辣牛筋
　川北凉粉
　麻辣苘蒿
　辣炒萝卜干
　麻辣鲜蘑
　麻辣千张
　麻辣豆腐干
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　家常豆腐乳
　麻辣猪尾
　夫妻肺片
　麻辣酥鱼
　凉拌牛肉
　麻辣冬笋
　麻辣茭白
　辣子鱼块
　灯影牛肉
　麻辣耳丝
　麻辣鸭肠
　生拌苘蒿
　麻辣肘花
　花仁兔丁
　⋯⋯
第三章 正宗川味热菜
第四章 百分百川味火锅
第五章 地道川味小吃
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章节摘录
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