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内容概要

中国酒文化源远流长，博大精深。
本书通过阐述酒的产生与发展、酒品的分类与鉴别、名酒的典故与鉴赏，以及科学饮酒新慨念的树立
，并集中国酒礼、酒俗、酒令及酒典之大观，全面而详尽的将中国酒文化这一靓丽而又独特的社会文
化风景线呈现于广大读者面前。
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作者简介

王鲁地，男，汉族，山东莘县人。
毕业于首都经济贸易大学工商行政管理系，在报刊上共发表文章三百余篇，曾编著出版《红盾论坛》
等书。

    作者曾担任孔繁森同志纪念馆名誉馆长、第十届济南市青联常委、2004年“将军杯”全国象棋甲级
联赛组委会副主任等职，现系长城传媒有限
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章节摘录

第一章 酒的产生与发展第一节 酒的起源酒作为物质世界中的一个成员，是何时出现在地球之上的，
历来众说纷纭，莫衷一是。
特别是墨人骚客们的演绎和揣测，更使其流派纷争，各执一词，互不折服。
正是在这“乱哄哄，你方唱罢我登场”的喧闹之中，人们坠落在九重迷雾之中，很难将酒源“庐山真
面目”识清。
科学发展证明，现实的世界是一个物质世界。
许多物质是由不同的物质元素构成的，物质本质特征的显露在于物质元素中原子结构的排列秩序和比
例。
因此，我们要想分析事物，认识事物，必须从认识物质的表象人手，由此及彼，由表及里，去粗取精
，去伪存真，最后达到求知本原的目的，这就是我们常说的透过现象看本质。
在认识其然的基础上，能晓其所以然。
同样，我们要全面认识酒的本质特征，就必须通过对酒这种“水的形，火的性”的表象进行科学的分
析，撩开罩在其身上的神秘面纱，让大家认清它的“庐山真面目”。
一、酒是一种最为奇特的社会生活消费资料现代科学技术的发展告诉我们：大干世界，林林总总。
物质世界的物质尽管形态各异，品种繁多，但不外乎两大类——有机物和无机物。
而富含糖分的物质如谷物、水果、蜂蜜、奶乳等都是有机类的碳水化合物，其主要物质元素是碳（C
）和氢（H）。
这种富含糖分的碳水化合物，在特定的条件下，一旦遇有适宜的温度、丰富的水分及充足的阳光，便
会发生生化反应(发酵)，经过较长时期的生化反应，使原来的物质分解，发生变异，便产生了一种新
的物质——乙醇（C1H5OH）。
这是一种气味芳香、醇厚的气态物质，它溶解于水中，便成了人们喜欢畅饮的特殊饮料——酒。
当我们了解了酒的元素构成及其生成原理之后，对于酒源这个千古之谜的破解就不再是“蜀道难，难
于上青天”了。
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编辑推荐

《中国酒文化赏析》是由山东大学出版社出版。
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