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内容概要

　　新法栽培鸡腿菇是最近几年发展起来的，并且技术在不断完善和提高。
《新法栽培鸡腿菇》共分七章，内容包括鸡腿菇的各种新型栽培技术、制种技术、遗传育种、病虫害
的防洛等。
《新法栽培鸡腿菇》可供食用菌生产者和科研工作者参考。
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章节摘录

　　在鸡腿菇栽培技术日趋完善的同时，其栽培范围和栽培面积也得到迅速扩大，不仅满足了人们对
鲜菇的需求，而且满足了加工行业的需求，对鸡腿菇的研究也由以栽培技术为主，发展为生理生化、
储藏、保鲜、加工技术、活性物质提取，以及鸡腿菇对某些疾病的药效研究等共同发展的局面。
　　邓功成、暴增海等研究了鸡腿菇酶活性和同工酶，并深入探讨了菌丝体生长阶段及子实体形成过
程中羧甲基纤维素酶（Cmcase）、滤纸纤维素酶（FPA）、半纤维素酶和淀粉酶活性的动态变化及其
与子实体生长的关系，以及鸡腿菇对木质纤维素的降解规律等，从生理生化的角度研究了子实体的形
成规律，为培养鸡腿菇提供了更为科学的参考。
　　在深层发酵研究方面，赵启美、辛晓林、黄春燕等从培养基配方、初始pH值、培养温度、接种量
、培养时间、振荡参数等方面，对鸡腿菇液体发酵培养的基本条件进行了研究，为鸡腿菇液体发酵培
养提供了许多重要的参考资料。
杜宇、胡滨等分别从鸡腿菇深层发酵培养过程、胞外多糖的发酵条件和菌丝多糖的提取工艺方面进行
了研究，提出了以鸡腿菇胞外多糖产量为目标的最佳培养基、培养温度和发酵时间，以及鸡腿菇菌丝
多糖提取的最佳工艺和参数。
　　随着鸡腿菇栽培面积的不断扩大，人们已不再满足于仅供应鲜菇市场，鸡腿菇储藏、保鲜和加工
技术的开发和利用为它的常年供应创造了条件。
鸡腿菇干品、鸡腿菇罐头和鸡腿菇腌制品成为鸡腿菇加工行业的研究重点。
王本成利用保鲜剂对鸡腿菇的保鲜效果进行了比较。
邵伟等通过对在不同温度、湿度条件下鸡腿菇的失重率、呼吸强度和褐变度的变化情况，对鸡腿菇的
储藏条件进行了研究。
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