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前言

　　食品生物技术从其学科角度出发，是指食品科学技术与生物技术相互渗透而形成的一门交叉学科
；从其应用角度出发，是指在食品工业领域中所应用的生物技术。
它是以现代生命科学的研究成果为基础，结合现代工程技术手段和其他学科的研究成果，用全新的方
法和手段设计新型的食品或食品原料。
在编写中，注重生物技术的系统性与食品实际生产的联系、生物技术的理论性与食品生产应用性的联
系。
在阐明国内外生物技术领域的最新研究成果和发展动态的同时，主要阐述基因工程、酶工程、发酵工
程、细胞工程、蛋白质工程在食品工业中的应用及食品生物技术在农副产品综合利用、食品保鲜、食
品分析检测、食品工业&ldquo;三废&rdquo;处理中的应用。
　　全书共分九个项目，内容包括：食品生物技术概述、基因工程及其在食品工业中的应用、蛋白质
工程及其在食品工业中的应用、酶工程及其在食品工业中的应用、发酵工程及其在食品工业中的应用
、细胞工程及其在食品工业中的应用、食品生物技术与食品安全检测、现代生物技术与食品工
业&ldquo;三废&rdquo;治理、食品生物技术与食品储藏保鲜等。
从食品生产实际出发，加强运用理论知识解决食品生产实际问题能力的培养，突出职业教育特色，注
重教材的科学性、实用性和创新性。
本书可作为高职高专院校食品类专业及相关专业教材，也可作为从事食品科研人员、生产技术人员和
管理人员的参考书。
　　本书由商丘职业技术学院袁仲任主编，内蒙古农业大学职业技术学院胡炜东、辽宁经济职业技术
学院高爽、黑龙江林业职业技术学院王海霞、甘肃农业职业技术学院徐晓霞任副主编。
参加编写的人员还有山西运城农业职业技术学院王运文、商丘职业技术学院石月锋、贵州轻工职业技
术学院柯旭清、烟台工程职业技术学院刘禾蔚、阜阳职业技术学院廖洪梅。
全书由袁仲统稿。
商丘职业技术学院张霁教授担任本书主审，在此表示衷心的感谢！
　　在本书编写过程中，得到了华中科技大学出版社的大力支持和商丘职业技术学院等有关院校领导
的大力支持，在此表示衷心的感谢！
由于时间仓促、编者水平有限，书中难免有不当之处，敬请读者给予批评、指正。
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内容概要

　　本书共分九个项目，内容包括：绪论、基因工程及其在食品工业中的应用、蛋白质工程及其在食
品工业中的应用、酶工程及其在食品工业中的应用、发酵工程及其在食品工业中的应用、细胞工程及
其在食品工业中的应用、食品生物技术与食品安全检测、现代生物技术与食品工业“三废”治理、食
品生物技术与食品储藏保鲜等。
从食品生产实际出发，加强运用理论知识解决食品生产实际问题的能力培养，突出职业教育特色，注
重教材的科学性、实用性和创新性。

　　本书可作为高职高专院校食品类专业及相关专业的教材，也可作为食品科研人员、生产技术人员
和管理人员的参考书。
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四、基因工程改善食品加工工艺
五、开发和生产新一代食品
实训一 重组子的筛选鉴定
项目三 蛋白质工程及其在食品工业中的应用
任务一 蛋白质工程概述
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三、蛋白质的改造——改变现有蛋白质的结构
四、蛋白质的全新设计
任务二 蛋白质工程在食品工业中的应用
一、蛋白质的功能特性
二、食物蛋白的改性
三、蛋白质工程在食品工业中的应用
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任务一 酶工程概述
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二、酶的发酵生产
三、酶的分离技术
四、酶制剂与保存
五、酶的分子修饰
六、酶的非水相催化
七、酶的固定化技术
任务二 酶工程在食品工业中的应用
一、酶在淀粉糖加工中的应用
二、酶在焙烤食品中的应用
三、酶在果蔬加工中的应用
四、酶在酒类生产中的应用
五、酶在肉、蛋、鱼类加工中的应用
六、酶在乳品加工中的应用
七、酶在调味品中的应用
八、酶在食品保鲜方面的应用
九、酶在保健食品功能成分中的应用
十、酶在食品分析与检测方面的应用
实训二 淀粉生产果葡糖浆
项目五 发酵工程及其在食品工业中的应用
项目六 细胞工程及其在食品工业中的应用
项目七 食品生物技术与食品安全检测
项目八 现代生物技术与食品工业“三废”治理
项目九 食品生物技术与食品储藏保鲜
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