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前言

　　我们已经进入了一个新的充满机遇与挑战的时代，我们已经跨入了21世纪的门槛。
　　20世纪与21世纪之交的中国。
高等教育体制正经历着一场缓慢而深刻的革命，我们正在对传统的普通高等教育的培养目标与社会发
展的现实需要不相适应的现状作历史性的反思与变革的尝试。
　　20世纪最后的几年里，高等职业教育的迅速崛起，是影响高等教育体制变革的一件大事。
在短短的几年时间里，普通中专教育、普通高专教育全面转轨，以高等职业教育为主导的各种形式的
培养应用型人才的教育发展到与普通高等教育等量齐观的地步，其来势之迅猛，发人深思。
　　无论是正在缓慢变革着的普通高等教育，还是迅速推进着的培养应用型人才的高职教育，都向我
们提出了一个同样的严肃问题：中国的高等教育为谁服务，是为教育发展自身，还是为包括教育在内
的大千社会？
答案肯定而且惟一。
那就是教育也置身其中的现实社会。
　　由此又引发出高等教育的目的问题。
既然教育必须服务于社会，它就必须按照不同领域的社会需要来完成自己的教育过程。
换言之，教育资源必须按照社会划分的各个专业（行业）领域（岗位群）的需要实施配置，这就是我
们长期以来明乎其理而疏于力行的学以致用问题。
这就是我们长期以来未能给予足够关注的教育目的问题。
　　如所周知，整个社会由其发展所需要的不同部门构成，包括公共管理部门如国家机构、基础建设
部门如教育研究机构和各种实业部门如工业部门、商业部门，等等。
每一个部门又可作更为具体的划分，直至同它所需要的各种专门人才相对应。
教育如果不能按照实际需要完成各种专门人才培养的目标。
就不能很好地完成社会分工所赋予它的使命，而教育作为社会分工的一种独立存在就应受到质疑（在
市场经济条件下尤其如此）。
可以断言，按照社会的各种不同需要培养各种直接有用人才，是教育体制变革的终极目的。
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内容概要

《酒水知识与酒吧管理》是新世纪高职高专教材编委会组编的旅游与酒店管理类课程规划教材之一。
    近年来，随着我国旅游业、饭店业和餐饮业的飞速发展，我国酒水的销售量迅速增长，饭店餐饮部
门急需大量具备系统酒水知识和酒吧服务管理技能的高级专业人才。
    “酒水知识与酒吧管理”课是高职高专院校旅游管理类中餐饮管理与服务、饭店管理等专业的核心
课程之一。
    本教材对本课程的教学内容进行了全新的整合与提升。
主要内容包括：酒水知识概述、葡萄酒、啤酒与黄酒、世界著名的六大蒸馏酒、中国白酒、配制酒、
无酒精饮料、鸡尾酒及其调制、酒吧与酒吧服务、酒吧日常管理与酒水成本控制、酒会的筹划与管理
。
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书籍目录
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服务　第一节 酒吧简介　第二节 酒吧服务第十章 酒吧日常管理与酒水成本控制　第一节 酒吧日常管
理　第二节 酒水的成本控制第十一章 酒会的筹划与管理　第一节 酒会的类型与酒吧设置　第二节 鸡
尾酒会的工作程序　第三节 酒会的筹划与核算
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章节摘录

　　波尔多位于法国的西南方，地处多尔多涅河和加仑河的交汇处，而波尔多的原意即为“水边”。
波尔多每年平均气温约12.5℃，年降水量约900毫米，气候十分稳定，相当适合酿酒葡萄的种植。
波尔多葡萄酒现在的年产量高达6亿公升，几乎占法国AOC级葡萄酒产量的25％。
　　波尔多葡萄酒的起源相当早，公元1世纪的时候罗马商人就已经在此地开辟了葡萄园。
当时引进的葡萄品种称为Biturica，相当适合本地区的气候，有可能是卡本内·苏维翁的前身。
但随着罗马帝国的衰亡，波尔多葡萄酒也随之沉寂了10个世纪，直到12世纪由于北海商业的繁荣，促
使国际贸易复兴及都市生活复苏，新兴城市迅速发展，葡萄酒业才慢慢发展起来。
1152年，波尔多所属的亚奎丹公国女继承人伊莲娜与英国的亨利二世（于1154年成为国王）结婚，波
尔多的葡萄酒因而在英国享有特权而大举发展起来，成为当时全球最大的葡萄酒出口地。
由于自古即以出口为主，因此波尔多葡萄酒的发展，一直操纵在葡萄酒商手中，这和以教会修道院为
中坚的勃艮地葡萄酒历史发展正好形成对比。
这一时期波尔多地区的葡萄园主要分布在多尔多涅河畔的圣·艾美浓（St-Emil-lion）与较下游的布拉
伊（Blaye）和布尔格（Bourg）以及加仑河的格拉夫（Graves）产区。
目前波尔多最著名的梅多克（Medoc）产区，在这个时期以出产玉米为主，葡萄的种植直到17世纪才
慢慢发展起来。
当时生产的葡萄酒，是混合红、白葡萄酒酿成的淡红葡萄酒（C1aret），这也是英文中将波尔多葡萄
酒称为Claret的由来。
这些酒通常必须在出厂八九个月内就喝掉，以免变质，这和现今波尔多红葡萄酒耐久存的特性相差甚
远。
　　（1）气候　　波尔多属于温带海洋性气候区，气候十分稳定，适合葡萄的种植，经常危害葡萄
园的春霜和冰雹也并不多见。
温和潮湿，有利于葡萄叶芽的成长。
夏季气候炎热，偶有短暂阵雨，十分有利于葡萄生长。
秋季意外的大雨虽会给葡萄的丰收造成不良的影响，但因波尔多葡萄酒通常是混合多种葡萄品种酿造
而成的，每种葡萄的成熟期有早晚之分，因此，可以减少意外气候变化所造成的损失。
　　（2）土壤条件及地形　　波尔多产区的葡萄园主要分布在吉隆特河、加仑河、多尔多涅河流域
的河岸附近，成条状分布的小圆丘上。
这些葡萄园主要是由从上游冲积下来的各类砾石堆积而成的，具有贫瘠、使葡萄树容易向下扎根且排
水性佳等多种优点，有利于生产浓厚、耐久存的优质葡萄酒。
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