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内容概要

《食品工艺学导论》是四川大学贯彻实施教育部和四川省教育厅新世纪教育教学改革精神以来新开设
的课程，是食品科学与工程本科专业的主干专业课。
为了让学生学习这门课程有一本好的教材，四川大学出版社出版了《食品工艺学导论》一书。
本书重点讲述肉、蛋、奶、果蔬、粮油等各类食品的现代加工理论和技能。
主要内容有食品的热加工、食品的低温保藏、罐藏食品工艺、食品的烟熏、食品的干燥等等。
本书比较全面地反映了现代食品加工的理论、技术、设备和国内外前沿学科知识。
本书避免了各门加工工程重复讲述相同的理论，把加工理论系统化、完整化，这样可以指导读者更好
地学习各门加工课程和提高读者的自学能力。
本书具有权威性和很强的操作性，可以作为食品科学与工程专业和相近专业本科生、研究生的教材以
及相关专业技术人员的参考书。
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