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内容概要

作为一门独立课程的《烹饪工艺美术》教材，它的使用对象的是饭店管理专业、烹饪专业的学生以及
广大的餐饮从业人员。
同时也是广大美食爱好者进行饮食审美活动的参考书。
烹饪工艺美术的内容是非常丰富的，它涉及自然科学、社会科这领域的许多方面。
从烹饪工艺美术的实用功能和审美教育功能出发，我们在教材中介绍了烹饪知识和艺术现象的审美特
征及其规律，尽量做到知识性强，材料丰富，理论的阐述有一定的深度，而不是进行学术探讨或把涉
及的内容写成专著。
我们编写的原则是，以推动和促进烹饪事业的发展为指导思想，遵循中华民族传统和现代的饮食审美
习惯，做到理论联系实际，把《烹饪工艺美术》编写成一部能够反映我国现代烹饪艺术的审美特征、
为我国烹饪事业和烹饪教育服务的完善的教科书。

Page 2



第一图书网, tushu007.com
<<烹饪工艺美术>>

书籍目录

出版前言绪论第一章  烹饪色彩  第一节 色彩的基本原理  第二节 色彩的表现力  第三节 烹饪原料的色彩
分类和运用第二章  烹饪图案的写生原理  第一节 烹饪图案写生的方法  第二节 烹饪图案写生的技法  第
三节 烹饪图案写生的对象第三章  烹饪造型图案构成  第一节 烹饪图案的变化规律  第二节 烹饪图案的
平面构成形式  第三节 烹饪图案的的立体构成  第四节 烹饪图案与美术字第四章  烹饪图案造型美的法
则  第一节 变化与统一  第二节 对称与平衡  第三节 重复与节 奏  第四节 对比与调和第五章  食品造型艺
术  第一节 冷菜造型艺术  第二节 热菜造型艺术  第三节 面点造型艺术  第四节 食品雕刻艺术  第五节 菜
希围边造型艺术第六章  烹饪器具的造型艺术  第一节 中国烹饪器具的历史发展  第二节 中国烹饪器具
的美学原则和美学价值  第三节 菜肴与器甲的选配第七章  饮食环境的美化艺术  第一节 饮食环境的选
择和利用  第二节 饮食环境的美化作用

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<烹饪工艺美术>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


