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内容概要

本书是为高等院校生物技术类专业编写的专业课教材，内容包括微生物育种的遗传基础、工业微生物
育种出发菌株的分离与筛选、工业微生物诱变育种、工业微生物代谢控制育种、工业微生物杂交育种
、基因工程育种、菌种保藏和有关的实训操作，注重讲清概念，理论与实践相结合，着重培养学生的
应用能力和动手能力。
每章配有学习目标、生产实例、本章小结、思考题，以便学生更好地学习和掌握有关知识。
    本书可供生物技术、生物工程、制药工程等生物类专业作为教材使用，亦可供相关技术人员参考。
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章节摘录

　　第一部分 理论知识　　第一章 绪论　　第一节 工业微生物　　远在4000多年前，我国古代劳动
人民就在实践中发现了发酵现象，并利用它来生产酒和酿造食品。
虽然他们当时并不知道微生物是何物，也不明白发酵过程的本质所在，却能利用微生物的作用，制造
出今天依然可以称道的各色名酒、名醋和颇具中国特色的各类酱制品等发酵制品。
我国古代劳动人民根据生活经验的积累和反复实践，把古代的酿造业发展到了相当完善的程度，为后
人奠定了发酵生产的基础。
　　1676年，荷兰商人列文虎克用自制的世界上第一台显微镜观察到一个肉眼看不到的神秘的微观世
界——微生物世界，他所观察到的这些微生物就是古代酿造业和现代发酵工业的主角。
　　法国葡萄酒在世界上享有盛誉，但在19世纪中叶，葡萄酒在酿造过程中经常会发生酸败。
法国微生物学家、化学家巴斯德经分析研究，发现葡萄酒酸败的原因是原来所进行的酒精发酵被另一
种发酵代替，那就是葡萄糖不是转化成酒精，而是部分地转化成乳酸。
他用显微镜在发生酸败的葡萄酒桶上找到了一种与酵母菌形态不一样的呈杆状或球状的乳酸杆菌，并
提出应对糖液或酒进行加温消毒，这种灭菌方法就是赫赫有名的巴氏消毒法。
他还提出“一切发酵过程都是微生物作用的结果”，因此巴斯德被称为发酵工业之父。
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