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前言

　　高等职业教育是我国近年高等教育发展的重点。
随着我国经济建设的快速发展，对技能型人才的需求日益增大。
社会主义新农村建设为农业高等职业教育开辟了新的发展阶段。
培养新型的高质量的应用型技能人才，也是高等教育的重要任务。
　　畜牧兽医不仅在农村经济发展中具有重要地位，而且畜禽疾病与人类安全也有密切关系。
因此，对新型畜牧兽医人才的培养已迫在眉睫。
高等职业教育的目标是培养应用型技能人才。
本套教材是根据这一特定目标，坚持理论与实践结合，突出实用性的原则，组织了一批有实践经验的
中青年学者编写。
我相信，这套教材对推动畜牧兽医高等职业教育的发展，推动我国现代化养殖业的发展将起到很好的
作用，特为之序。
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内容概要

　　《高职高专畜牧兽医类专业系列：畜产品加工》为高职高专畜牧兽医类专业系列教材之一，重点
介绍畜产品加工的基础理论和基本加工技术。
《高职高专畜牧兽医类专业系列：畜产品加工》共分三篇24章。
第一篇肉与肉制品，主要内容包括肉用畜禽的种类、品种、屠宰分割及卫生检验、肉的组织结构特点
、宰后变化和食用品质、储藏保鲜、肉制品加工技术等；第二篇乳与乳制品，主要介绍了乳的成分及
性质、消毒乳、发酵乳制品、乳性冷饮、稀奶油和奶油、乳粉加工技术等；第三篇蛋与蛋制品主要介
绍禽蛋的构成与理比特性、储藏保鲜、传统腌蛋制品、现代蛋制品加工技术，等等。
　　《高职高专畜牧兽医类专业系列：畜产品加工》可作为高职高专畜牧兽医类专业，以及食品加工
技术、农畜产品加工等专业教材，也可用作中职相关专业的教学参考书或职工培训教材。
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