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内容概要

　　规范职业技能鉴定行为，统一职业技能鉴定水平，保证职业资格质量，是当前社会经济发展，特
别是就业、再就业工作的迫切需要。
根据这一形势并按照《职业技能鉴定规定》的要求，国家职业技能鉴定实行统一命题，并由国家劳动
和社会保障部组织建立职业技能鉴定国家题库网络。
自1997年国家题库原劳动部总库6个职业（工种）题库投入正式运行以来，劳动和社会保障部又于1998
年组织全国各地有关专家开发了44个社会通用职业（工种）的题库。
1999年9月，职业技能鉴定国家题库各省、自治区、直辖市地方分库建成，并在全国投入运行使用。
根据原劳动部《职业技能鉴定工作规则》和劳动和社会保障部《关于启用职业技能鉴定国家题库的通
知》之规定，自国家题库发布之日起，凡是国家题库中已有职业（工种），相应的以发放中华人民共
和国《职业资格证书》为最终手段的职业技能考核鉴定所用试卷，一律从国家题库中提取。
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章节摘录

　　餐桌的设计要求是突出第一桌，餐桌排列整齐，间隔适当，既要方便客人进出餐厅，又要方便服
务员席间服务。
通常高档中餐宴会每桌占地面积为10～12m2。
桌与桌之间的间隔为2m左右。
人数多的宴请，宴会厅留有主要通道。
主要通道要宽敞一些，同时铺有红地毯，以示庄重，设计餐桌的同时，也要设计出服务员工作台、宾
客签到台、礼品台、宾客席间演讲的位置等。
　　（2）冷餐会的台型设计是怎样的？
　　冷餐会的台型设计可分为菜台的设计和餐桌的设计。
　　①菜台的设计与布置。
冷餐会菜台的设计实际上是设计菜肴食品和各种装饰品的摆放。
菜台的设计要符合宴请宾客人数多少的要求，菜台的大小要以便于客人及时取食菜肴为原则。
　　菜台的设计要讲究艺术性，台上的装饰品摆放位置应精心考虑。
如能将鲜花、雕刻等艺术品恰当、巧妙地点缀在各种菜肴之中，就能起到画龙点睛的作用。
菜台也可以布置成三层或斜样形，使之有立体感；也可以把菜肴、点心、水果分别放在几个不同形状
的菜台上。
菜台的具体形状可根据餐厅的形状而设计成为长台、半圆形台、L形台或其他形状。
并用与宴会厅颜色协调、质地好的台裙，把菜台边围起来。
　　菜台上摆放菜肴、点心、水果等也要讲究艺术性，要方便宾客取用，并留出摆放热菜餐盘、餐具
、菜式标签的位置。
　　②餐桌的设计与布置。
站式冷餐会餐桌的布置较为简单，一般是在菜台的四周设一定数量的小圆桌或小方桌。
小餐桌旁不摆放座椅，而是在宴会厅堂的四周摆放一些座椅，供宾客随意使用。
坐式冷餐会餐桌的布置要考虑宾客人数与餐桌和座椅的数量。
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