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内容概要

本书的内容包括：餐饮组织机构设置和餐饮经营环节、餐饮经营可行性分析、菜单设计、餐饮经营场
所设计、餐饮设备设施的使用与保养、原料管理、厨房管理、餐厅、酒吧运行与管理、宴会部运行与
管理、餐饮服务质量管理等十三个章节，详细阐述了餐饮部的运行与管理细则。
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