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内容概要

本书是为了适应旅游饭店岗位培训而编写的专业系列教材之一。
依据国内饭店行业的实际需要，本书力求遵循饭店运行与管理的客观规律，以餐饮实际业务活动为基
础，以管理基本原理为指导，以实用的管理操作方法作为主要内容，坚持理论与实际相结合。
比较全面、系统地介绍了饭店餐饮运转管理的相关要素及其运行程序与内在联系，做到基础理论简明
扼要，业务内容具体细致，结构层次系统连贯，操作方法实用简单。

    本书主要作为饭店行业管理干部岗位培训用，也可作为全日制高等教育相关专业的教学参考资料。
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媒体关注与评论

　　本书顺应了当代中国饭店的发展态势，借鉴了当今国际上先进、科学的管理理念。
贯穿当代饭店业运行与管理应遵循的“四化”原则——专业化、规范化、质量化、标准化。
本书的内容超越了地域、企业所有制的限制，适合各类型饭店管理者阅读。
经典案例示范，便于学习理解和参考借鉴。
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编辑推荐

　　《饭店餐饮部的运行与管理》顺应了当代中国饭店的发展态势，借鉴了当今国际上先进、科学的
管理理念。
贯穿当代饭店业运行与管理应遵循的“四化”原则——专业化、规范化、质量化、标准化。
《饭店餐饮部的运行与管理》的内容超越了地域、企业所有制的限制，适合各类型饭店管理者阅读。
经典案例示范，便于学习理解和参考借鉴。
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