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内容概要

　　本书从我国饭店设备管理的特点和现实出发,根据设备管理的基本要求,借鉴国外设备管理的理论
和经验,总结以往教学经验和研究成果编写而在。
全书分为五章，第一章对饭店设备管理的基本概念、范畴及理论基础进行了阐述。
第二章对饭店的给排水、供配电、制冷、供热、空调、消防、运送等七大重要设备系统的系统构在、
重要设备的运行原理、系统管理要点进行了分析和说明。
第三章专门分打了饭店能源管理的问题。
能源消耗占饭店运行成本的15%左右，能源管理也是饭店环境管理的方面。
因此，在饭店设备管理占有重要位置。
在了解饭店设备的基础上，第四章和第五章探讨了饭店设备的管理内容、方法、原则等问题。
第四章按照设备寿命全过程的顺序分析了各一环节的管理要点，第五章则重点控讨了设备管理需要的
组织结构、管理体制等方面的问题。
　　本书主要面向本科院校旅游管理、饭店管理专业的学生，高职、中专学生和旅游饭店从业人同。
考虑到学生的知识结构状况，本书在编写过程中尽量避免不易掌握的技术内容，以比较浅显的语言对
一些技术问题进行说明，但对管理问题作了充分的探讨，从而为学生今后从事饭店管理工作打下基础
。
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特点三、饭店设备管理的目标四、饭店设备管理的基本原则五、饭店设备管理存在的主要问题第三节
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