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内容概要

本书是国内第一部普通高等学校食品添加剂教材。
全书共十一章，讲述了食品添加剂的原理和方法，内容涉及我国批准使用的食品添加剂的主要内容，
也包括国外使用的某些品种。
作者参考了GB 2760—1996和国际上食品添加剂使用的情况，因此本书具有很强的指导性和针对性。
    学以致用本书努力追求的目标。
通过本教材和课程的学习，读者可以建立关于食品添加剂的正确观念，为进行与食品添加剂相关的工
作，正确使用添加剂，把握国内外食品添加剂的发展打下基础。
通过本教材和课程学习，读者可以掌握各类添加剂的性质、功能及正确的应用方法，了解有关食品添
加剂制备与分析的基本知识，掌握查阅有关资料的方法，掌握食品添加剂使用方面的法规和规定，能
够根据食品生产的各项要求，比较完整、合理地制定出食品添加剂的使用方案。
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作者简介

刘钟栋，是我国首批攻读食品添加剂专业方向的研究生，现任河南工业大撒学教授，兼任中国食品添
加剂生产应用工业协会专业委员会秘书长(国家一级协会)、河南省食品科学技术学会专家委员会秘书
长，享受政府特殊津贴。
已完成学术著作7部： 《微波技术在食品工业中的应用》、
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