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内容概要

　　《甜橙优质高产栽培》由广东省农业科学院果树研究所彭成绩副研究员等编著。
主要内容包括甜橙的特性，甜橙适宜的生态条件与生产区划，我国甜橙的种类和优良品种，甜橙苗木
的培育，甜橙果园的建立，甜橙的果园管理技术，提高甜橙商品质量的栽培技术要点，甜橙主要病虫
害防治，甜橙的采收、分级、贮藏保鲜与加工。
内容全面系统，技术科学实用。
适合果农、园艺工作者和农林院校师生阅读。
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作者简介

　　彭成绩，广东省农业科学院果树研究所副研究员。
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章节摘录

　　1.果皮着色未成熟果实的果皮能进行光合作用和其他复杂的合成作用，其合成产物可维持果实本
身呼吸作用的消耗。
果实未成熟时由于叶绿素新陈代谢旺盛，其绿色遮盖了类胡萝卜素，因而不能显示出各品种果实成熟
时的固有色泽。
但临近成熟时，气温降低，叶绿素不再合成，只有分解，果皮绿色逐步减少；与此同时类胡萝卜素的
合成增多，使果皮显现出橙黄或橙红色。
果皮的着色，以日温20℃左右，昼夜温差13～15℃最好。
温度上升着色延迟，日温30℃着色不良。
　　2.组织软化果实成熟期组织的软化是由于果胶质的分解作用，使在果实生长期中含有的原果胶，
在原果胶酶的分解下逐步变为可溶性果胶，使细胞彼此容易分离，组织松散软化。
果胶的分解和乙烯的生成有很大关系，当组织生成乙烯时，组织中的原果胶便分解成可溶性果胶。
　　3.可溶性固形物和糖增加，酸减少果汁中的可溶性固形物主要是糖类以及盐类、有机酸、可溶性
蛋白和果胶等。
果汁中的有机酸主要是柠檬酸以及少量的苹果酸和酒石酸。
果实在成熟过程中，有机酸逐渐减少，可溶性固形物和糖则逐渐增加。
甜橙的可溶性固形物中有80～90％是糖，所以风味的改良主要是取决于含糖量的增加。
不同品种可溶性固形物的糖酸含量有差异，因而风味不同。
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