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前言

在商务世界里，酒是必不可少的东西。
    每当有新职员加入，企业员工都会打着“欢迎仪式”的招牌聚会喝酒：    部门聚会、升职等等，喝
酒的名目多种多样；    接待交易伙伴的时候，大多数情况下也要喝酒⋯⋯    不会喝酒的人难免要头疼
，当上司或交易伙伴喜欢喝酒的时候，情况就更严峻了。
如果对方单纯地认为你是因为不会喝酒所以回避喝酒的场合，那最好不过，但是，很多人会把你的这
种态度看作是对自己的反抗，而为此感到不快。
    会喝酒的人也难免会遇到问题，酒桌是另一个商业战场，表面上看它是以交流感情和放松心情为目
的，然而我们不能彻底放松警惕。
随着酒桌上推杯换盏速度的加快，人们的大脑也在马不停蹄地转动。
    “我要趁这个机会给上司留下好印象”，“今天我要是让他高兴了，说不定交易就能成功”⋯⋯酒
局中有许多人们心照不宣的潜规则，座次、敬酒、谈话，每个环节都自有一套规矩。
    既然酒局无法逃避，那么我们只能去勇敢面对，这是我编著此书的目的——继《中国式饭局人脉学
》和《中国式饭局读心术》后，我认为很有必要，专门编一本与酒局有关的书。
    因为许多读者纷纷来信问——饭局怎么躲酒？
不会喝酒的人怎么参加饭局？
到饭局上取经，取回来的，不外是：某某人的酒量好得很，某某人喝酒耍赖拿矿泉水当白酒喝⋯⋯    
如果说，《中国式饭局人脉学》和《中国式饭局读心术》的热卖告诉我们，想成事，必须先吃饭，那
么，要吃饭，必须先过酒这关。
为什么？
    我可以回答你，只有喝了酒，许多人才敢做平日之不敢做，言平日之不敢言。
办大事成难事，往往就在这不起眼的杯盏之间。
    要知道，如今人人都戴着面具，职场暗战，商场博弈，人心之间莫不存在着一道防备的隔阂。
想要成事，我们就必先打破这层隔阂，而在酒桌之上，平日不苟言笑之人能放下戒备，使陌生的距离
得以拉近，借推杯换盏冲淡地位的差别。
    如果你正为不会喝酒或者酒量浅而烦恼，本书提供了一套挡酒、劝酒的招数，能助你在酒场“菜鸟
”顺利过关：    如果你酒是喝了不少，事却没成，本书帮你从“能喝”转变为“会喝”，让你练就成
交际应酬中“会吃会喝”、长袖善舞的“应酬高手”：如果你有赶不完的应酬，喝不完的酒，却交不
到几个真心朋友，本书会教你从喝酒，看人心，在酒桌上读懂人性，拓展人脉⋯⋯无论是初入职场的
菜鸟，还是八面玲珑的应酬达人，读过本书后，你在酒局上花的时间大体都不会白花！
当然，本书还搜寻了一些解酒之道，酒水知识，让你能全副武装地驰骋于酒局——在觥筹交错中如鱼
得水，于推杯换盏间马到功成！
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内容概要

郑德明编著的《中国式酒局应酬学》范例齐全，语言生动，与时俱进，全面展示了酒局既具有社交功
能，又能联络感情、表达意愿。
并教读者酒桌上的应酬之道——巧妙地将社会关系、人际规则、良好祝愿、亲情友谊彰显于酒中。

《中国式酒局应酬学》表述简洁，范例经典，格式明了，文体丰富，更为读者详解了酒局的来龙去脉
，不同场景、情境下祝酒要点及挡酒技巧，以及酒场规则、酒桌生意、如何健康饮酒、如何用酒做引
子谈判等一系列“酒文化”，堪称最全面的“酒文化全书”。

尤为可贵的是，作者以自己独特的视角，将自己对酒场的理解和对人生的启悟都凝练于文字中，为读
者打开崭新蜘心灵视野。
它让我们看到在酒场变数面前有很多人无奈、投机和悲悯时，也为我们提供一种高雅、健康、自然而
又不悖洒场规则的理想酒场形式。

愿您凭借本书，在觥筹交错之际，行令谈笑间翻云覆雨，扭转乾坤。
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作者简介

郑德明，祖籍黑龙江，经济管理学硕士。
于饭桌应酬之中。
渐渐发现“席间觥筹交错有乾坤，桌上言转心动舞太极”。
现为高级经济师、资深金融家、投资顾问，对管理思维与沟通、全球化企业管理实践及改革、经济管
理社会责任等课题有深入研究，并为政府机构提供咨询服务。
培养出115位经理，先后涉足广告传媒、信息产业、销售产业。
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第六章  酒局人脉学——酒局时间值千金
  打通人脉：在酒局上“照顾”对方
    1．要对别人感兴趣
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    1．说笑话，是酒局中不可缺少的艺术
    2. 幽默，是酒局中的盐
第七章  酒局读心术——通过喝酒了解和操控他人
  喝酒之前，先对酒桌上的人有个大致了解
    1．从点菜看对方大致是什么个性
    2．从握杯习惯看性格特征
    3．通过抽烟的习惯观察对方
  酒品VS人品
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    3．敬而远之的人
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章节摘录

版权页：   所以，适量饮用葡萄酒是对人体健康有益的，可以起到保护血管，防止动脉硬化。
降低胆固醇的作用。
 红酒的品尝 品酒不是猜酒，更不是比酒。
品酒乃是运用感官及非感官的技巧来分析酒的原始条件及判断酒的可能出现的变化，是一客观独立的
思考技巧。
是取决品酒准确与否的重要关键。
 时间：品酒有盲目测试及比较测试之分，最佳的试酒、品酒时间为上午10：00左右。
这个时间不但光线充足，而且人的精神及味觉也较为集中。
 次序：若同时品尝多款酒时，应该要从口感淡的尝到口感重的，这样才不会因为前一支酒的浓重而破
坏了后一支酒的味道。
所以，一般的品酒通则是干白酒在红酒之前，甜型酒在干型酒之后，新年份在旧年份之前。
 温度：品尝葡萄酒时，温度是非常重要的一环，若在最适合的温度饮用，不仅可以让酒的香气完全散
发出来，而且获得口感的均衡度，可以达到最完美的境界。
通常红酒的适饮温度要比白酒来得高，因为它的口感比白酒来得厚重，所以，你需要比较高的温度中
才能引出它的香气。
因此，即使只是单纯的红酒或白酒，也会因为酒龄、甜度等因素，而有不同的适饮温度。
 品尝步骤 第一套 第一步：控制红酒的酒温。
传统上饮用红酒的温度是清凉室温，在18℃至21℃之间（白葡萄酒则是在9℃到12℃之间）。
在这温度下，各种年份的红酒都处于最佳状态。
一瓶经过冰镇的红酒比清凉室温下的红酒有更为显著的单宁特性，因而味道比较涩。
白葡萄酒情况恰恰相反。
因为它要突出清爽和酸涩的口感所以适合冰镇后饮用。
喝酒时的正确做法是用手指捏住高脚杯的柱子而不是用手托着杯子，否则会造成酒温不同？
影响酒的协调性。
 第二步：醒酒。
一瓶尘封多年的佳酿，刚刚打开时会有异味出现。
这时就需要你“唤醒”这瓶酒。
将酒倒入精美的醒酒器后稍待10分钟，酒的异味就会散去。
醒酒器一般会让酒和空气的接触面积最大。
红酒充分氧化之后，浓郁的香味就会流露出来。
这个过程时间可以延长，1个小时最好。
 第三步：观酒。
红酒的红色足以撩人心扉，所以在斟酒时以酒杯横置，酒不溢出为基本要求。
在光线充足的情况下将红酒的杯横置在白纸上，观看红酒的边缘，层次分明者多是新酒，颜色均匀者
便是有点岁数了，如果微微呈棕色，那你有可能碰到了一瓶陈年佳酿。
 第四步：饮酒。
在酒入口之前，你应先深深在酒杯里嗅一下，领略红酒的幽香。
新酒的果香味很重，而陈酒则将这种张扬的个性深深内敛。
吞入一口红酒后，你应让红酒在口腔里多停留片刻，接着让其在舌头上打两个滚，再深呼吸一下使感
官充分体验红酒，最后全部咽下，一股幽香会立刻萦绕在口腔中。
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编辑推荐

《中国式酒局应酬学》编辑推荐：“在中国历史上，酒，从来就不是单纯的饮品。
古往今来，多少故事在酒意朦胧中发生。
酒，甚至是中国文化中最具文化意义的单元——无论是在那暗藏危机的深宫大院，身不由已的江湖，
在各色酒局的勾兑之下，各种故事才有了堂而皇之的舞台。
”
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