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内容概要

我国的果蔬贮藏保鲜在传统简易贮藏法的基础上，已经在保鲜冷库、CA、辐射、减压、电磁贮藏和保
鲜剂、涂料等新技术新设备方面的研究和应用上都取得了较大进展。
特别在沿海经济发达地区的农村，农民在政策的引导和有关地方政府资助下纷纷开始重视保鲜技术的
应用和建造小型保鲜冷库。
为了指导农民快速掌握各种保鲜技术、方法和相应的设施，我们参阅了大量国内外资料，从生产实际
出发，编著了《果品蔬菜保鲜技术和设备》。
全书从生理、生化、生态和病理上总论了果蔬贮藏保鲜的基本原理和各种主要贮藏保鲜技术及设备，
分别论述了13种果品和25种蔬菜产品保鲜的实用技术。
以传统与现代技术相结合，突出实用性，力求反映当今果蔬保鲜与加工技术的最新研究成果。
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