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内容概要

本书主要介绍我国特别是广西主要荔枝品种，荔枝果实的形态结构与荔枝保鲜的关系，采后生理，各
种保鲜技术和新型保鲜剂94623-2的研制与应用。
保鲜剂94623-2研制成功与荔枝果实的形态结构研究密切相关。
以往人们多从生理、生化方面去研究采后的荔枝与质量有关的变化，但这还不够，因为植物体的一切
生命活动、生化反应都是在细胞中进行的，而荔枝果实由多细胞构成，并由各种细胞组合成组织，由
各种组织协同完成果实的一切生命活动，因此，研究荔枝果实的形态结构，尤其是从显微水平（细胞
水平）对果皮进行系统、全面的研究，不仅知道采后荔枝果皮发生什么变化，而且知道变化发生在什
么地方，这对于怎样控制变化的发生，无疑增加了更多的认识。
在前人的基础上，博采众长，于是研制成功94623-2系列保鲜剂。
该类保鲜剂科学、实用，具有防止水分蒸发、防腐、防止病理性病害发生和延缓细胞衰老的作用，对
于是、中、迟熟的荔枝品种，在常温条件下，静态和动态贮藏、储运试验表明，保鲜效果良好。
广西荔枝种植地域比较分散，在还没有条件使用低温、气调保鲜技术和冷链储运技术的情况下，利
用94623-2保鲜剂处理荔枝，在常温下保鲜，比较符合当前实际情况。
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