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内容概要

　　食用菌味道鲜关，风味独特，自古被称为“山珍”，具有独特的食疗保健作用，被誉为天然绿色
保健食品，在西方国家被称为植物性食品中的极品。
食用茵的生产、加工是21世纪的朝阳产业。
《食用菌栽培新技术丛书》包括蘑菇、香菇、木耳、平菇、草菇、金针菇、杏鲍菇、鸡腿菇、金福菇
、大球盖菇、茶薪菇、大杯蕈、秀珍菇与榆黄蘑、灵芝与茯苓16个菇种，共14本。
本书为丛书的其中一册，介绍了金针菇的栽培技术。
本书图文并茂，内容丰富，实用性强，是食用菌科研、教学、生产、经营者，农村专业户和广大食用
菌爱好者的良师益友。
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章节摘录

　　第一章　生长发育条件　　一、营养　　金针菇是木腐生真菌。
菌丝能分解木材等有机物，从中获得碳源、氮源、无机盐和维生素等以供其生长发育。
在栽培中，培养料的选择对产量和质量有很大的影响。
金针菇菌丝生长和子实体发育所需的营养包括碳素营养、氮素营养、矿质营养和少量的维生素类营养
。
　　（一）碳素营养　　金针菇可利用培养料中的淀粉、纤维素、木质素，这些碳源广泛存在于农作
物秸秆和木材中。
　　（二）氮素营养　　在栽培配料中，麦麸、大豆粉、米糠、玉米粉、棉籽壳等原料含有大量的氮
素养料，可以满足金针菇生长需要。
在菌丝生长阶段，培养料的碳氮比以20：1为宜，子实体生长阶段以30：1～40：1为好。
　　（三）矿物营养和维生素　　金针菇需要的矿质元素有磷、钾、钙、镁等，所以在培养料中应加
入一定量的磷酸二氢钾、硫酸钙、硫酸镁等矿质养料。
金针菇也需要少量的维生素类物质，由于在培养料如麦麸、豆粉中含有的维生素量基本可以满足金针
菇生活需要，因而在栽培中常不再添加维生素类物质。
　　⋯⋯
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