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内容概要

《新农村建设丛书》是一套针对“农家书屋”、“阳光工程”、“春风工程”专门编写的丛书，是吉
林出版集团组织多家科研院所及千余位农业专家和涉农学科学者，倾力打造的精品工程。
    　　本丛书共分五辑，每辑100册，每册介绍一个专题。
第一辑为农村科技致富系列；第二辑为12316专家热线解答系列；第三辑为普通初中绿色证书教育暨初
级职业技术教育教材系列；第四辑为农村富余劳动力向非农产业转移培训教材系列，第五辑为新农村
建设综合系列。
    丛书内容编写突出科学性、实用性和通俗性，开本、装帧、定价强调适合农村特点，做到让农民买
得起，看得懂，用得上。
希望本书能够成为一套社会主义新农村建设的指导用书。
成为一套指导农民增产增收、脱贫致富、提高自身文化素质、更新观念的学习资料，成为农民的良师
益友。
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章节摘录

上篇 无公害蔬菜保鲜技术一、基本概念1．什么是无公害蔬菜无公害蔬菜是指：蔬菜产地环境符
合NY5010—2002《无公害食品——蔬菜产地环境条件》，蔬菜生产按无公害蔬菜生产技术规程操作，
蔬菜产品中无农药、重金属、硝酸盐等有毒有害物质残留或残留控制在安全允许范围之内，并经专一
机构检验认证，允许使用无公害农产品标志的，未经加工或初加工的蔬菜产品。
具体说就是无公害蔬莱是集安全、优质、营养为一体的蔬菜的总称。
 2．无公害蔬菜必须达到哪，“兰个不超标” 无公害蔬菜必须达到“三个不超标”：一是农药残留不
超标，无公害蔬菜中不能含有禁止使用的高毒农药，一其他农药残留不得超过允许量；二是硝酸盐含
量不超标，食用蔬菜产品中硝酸盎含量不超过标准允许量，一般控制在432毫克／升以下；三是病原菌
微生物等有毒有害物质含量不超过国家食品卫生标准允许量。
3．为什么要发展无公害蔬菜生产 首先，发展无公害蔬菜生产是保证人民身体健康的需妻。
长期以来，生产者为了单纯追求产量，存在大量使用农药、化肥等农业投入品的现象，特别是近几年
的保护地蔬菜、反季菜栽培规模逐年扩大，卣于封闭式生产，高温、高湿、高密度栽培导致病害加重
，在病害防治上超量喷施农药；
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编辑推荐

《无公害蔬菜保鲜加工技术400问》：新农村建设丛书
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