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内容概要

　　想做出美味又漂亮的蛋糕吗？
返璞归真的蛋糕卷、浓醇绵密的起司蛋糕、香滑美丽的幕司蛋糕，以及充满创意的蛋糕装饰技法，本
书全部替你一网打尽！
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作者简介

　　陈明里，景文技术学院、杨桃烹饪学校讲师，拥有烘焙乙级、中式面食丙级证照。
台湾人。
毕业于景文技术学院餐饮管理科。
出版有《茶果子》、《模型VS.糕点的白变风情》等。
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