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前言

　　近年来，我国蔬菜产业发展迅速，据统计，十年来蔬菜的播种面积年平均增长达12％，总产量年
平均增长15％。
蔬菜生产已经成为许多地区农业结构调整的主要内容，在增加农民收入、实现脱贫致富方面发挥了重
要作用。
　　蔬菜产业在迅猛发展的同时，也出现了许多突出的问题，主要表现在工业“三废”污染对蔬菜生
产环境破坏严重，各地技术水平参差不齐，种植户片面追求高产而忽视质量，大量、不合理使用化学
品，导致蔬菜的产品质量下降，栽培效益降低等，甚至还出现了因食用农药残留超标的蔬菜导致中毒
的情况，已经不能适应人们对蔬菜产品多样化、优质化和安全、卫生的要求。
特别是我国加入WTO）以来，作为具有国际优势的蔬菜产业得到了进一步快速发展的机遇，但是，国
际市场对我国蔬菜产品需求量大量增加的同时，也对产品的质量提出了更高的要求。
因此，过去那种简单、粗放的蔬菜生产模式，已经不能适应大流通、大市场以及参与国际竞争的要求
。
　　农业部自2001年起，组织实施了“无公害食品行动计划”，主要目的是为了解决蔬菜农药残留超
标、畜禽生产过程中滥用禁用药物、贝类产品污染以及出口农产品质量安全问题，其中无公害蔬菜的
生产是一项重点内容，计划利用3～5年的时间基本实现食用农产品的无公害生产。
编写本书的目的就是为了茄果类蔬菜无公害高效生产技术的普及和推广。
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内容概要

　　《茄果类蔬菜》为“无公害农产品高效生产技术丛书”中的一本，分析了无公害蔬菜生产的现状
、存在的问题，介绍了无公害蔬菜生产的技术体系，较全面地总结了近年来各地在茄果类蔬菜生产上
不断进行研究和探索的成果，如引进并筛选的大量优良的茄果类蔬菜新品种，试验、应用的许多新材
料、新产品、新制剂，研究、总结出的高产优质配套栽培技术，研制、开发出的多种多样的茄果类蔬
菜储藏保鲜及加工工艺，以及各地推广的高产典型和高效益样板等，内容比较丰富，系统性强，技术
含量较高，具有较强的科学性、实用性及可操作性，对指导茄果类蔬菜无公害生产，提高种植效益具
有一定的参考价值和指导意义，能够为广大农民朋友和技术推广人员提供参考和帮助。
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章节摘录

　　（二）绿色食品蔬菜　　绿色食品是遵循可持续发展原则，按照特定生产方式生产，经专门生产
机构认定，许可使用绿色食品标志商标的无污染、安全、优质、营养的食品。
绿色食品标准分为两个技术等级，即AA级绿色食品标准和A级绿色食品标准。
AA级绿色食品标准要求，生产地的环境质量符合《绿色食品产地环境质量标准》，生产过程中不使用
化学合成的农药、肥料、食品添加剂、饲料添加剂、兽药及有害于环境和人体健康的生产资料，而是
通过使用有机肥、种植绿肥、作物轮作、生物或物理方法等技术，培肥土壤、控制病虫草害、保护或
提高产品品质，从而保证产品质量符合绿色食品产品标准要求。
A级绿色食品标准要求，生产地的环境质量符合《绿色食品产地环境质量标准》，生产过程中严格按
绿色食品生产资料使用准则和生产操作规程要求，限量使用限定的化学合成生产资料，并积极采用生
物学技术和物理方法，保证产品质量符合绿色食品产品标准要求。
　　我国绿色食品蔬菜的开发始于20世纪90年代初。
在绿色食品发展初期，绿色食品蔬菜开发较少，每年批准使用绿色食品标志的蔬菜产品数仅占全国绿
色食品产品数的5％左右。
1996年以后，绿色食品蔬菜才得到较快的发展，并形成一定规模。
截至1998年底，我国共有95家企业的144个蔬菜产品有权使用绿色食品标志。
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