
第一图书网, tushu007.com
<<餐饮管理>>

图书基本信息

书名：<<餐饮管理>>

13位ISBN编号：9787810789936

10位ISBN编号：7810789937

出版时间：2007-12

出版时间：外经贸大学

作者：黄文波

页数：327

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<餐饮管理>>

内容概要

　　《普通高等教育“十一五”国家级规划教材：餐饮管理》以餐厅经营活动的运作流程为中心线索
，分别从餐饮组织、菜单计划、食品原料的采购供应、菜品的销售、服务以及促销等诸多方面进行了
全面和系统的阐述。
书中既有较新的餐厅管理理论和服务管理与营销理论，又有操作性很强的餐厅管理方法与技巧。
　　教材是体现教学内容和教学要求的知识载体，是进行教学的基本工具，是提高教学质量的重要保
证。
对外经济贸易大学出版社根据教育部有关教育事业“十一五”规划的发展要求，积极贯彻适应教学课
程建设发展的方针，面向大力推动我国职业教育培养高技能专门人才的实际需要。
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