
第一图书网, tushu007.com
<<胡萝卜绿色栽培与深加工>>

图书基本信息

书名：<<胡萝卜绿色栽培与深加工>>

13位ISBN编号：9787810927390

10位ISBN编号：7810927396

出版时间：2012-9

出版时间：西北农林科技大学出版社

作者：胥志文，张林约

页数：137

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<胡萝卜绿色栽培与深加工>>

内容概要

　　《胡萝卜绿色栽培与深加工》力求突出胡萝卜栽培的先进性、实用性和可操作性，以期能促进我
国胡萝卜生产向着高产、优质、高效、食用安全方向发展，走标准化、产业化、科技化、市场化发展
之路，尽可能满足国内外市场需求、增加菜农收入，使小小胡萝卜能在农业生产和人民生活中发挥大
作用。
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