
第一图书网, tushu007.com
<<园艺产品贮藏加工学>>

图书基本信息

书名：<<园艺产品贮藏加工学>>

13位ISBN编号：9787811171044

10位ISBN编号：781117104X

出版时间：2007-1

出版时间：中国农业大学出版社

作者：潘静娴主编

页数：311

字数：375000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<园艺产品贮藏加工学>>

前言

　　蔬菜、果树、花卉是3大最具经济活力的园艺作物，其产品也是高附加值和出口创汇的重要产品
。
《园艺产品贮藏加工学》是指采用物理、化学和生物等方法，研究蔬菜、水果、花卉等园艺产品采后
品质保存，防止品质败坏、提高产品附加值，进行产品商品化处理的一门应用技术学科。
目前，有关园艺产品贮藏与加工的课程已成为园艺专业、农产品加工专业和食品专业的必修课和主修
课。
　　本教材被列入上海市教委“面向21世纪课程教材”规划项目中。
编写组根据该系统教材的编写要求，着重阐述现代园艺产品贮藏加工中出现的新技术和新成果，并且
将3大园艺产品之一的花卉纳入编写内容，包括了花卉产品的贮藏技术、化学保鲜技术、干燥花生产
和芳香花卉的精油提取技术等，弥补了先期出版的同类教材中缺乏花卉产品内容的不足。
此外，针对21世纪世界对生命和健康的日益关注和重视，对每一种加工技术可能出现的质量问题进行
了分析，某些加工质量问题还应用HACCP进行了分析，同时提出了加工制品的质量控制体系和引用
了产品标准。
　　《园艺产品贮藏加工学》从内容体系上分为采后处理、贮藏和加工3部分，总计13章。
潘静娴（上海师范大学）编写绪论、第一章、第二章，陈计峦（新疆石河子大学）编写第五章，林多
（莱阳农学院）编写第三章，娄玉霞（上海师范大学）编写第四章、第六章，毛洪斌（上海光明食品
集团）编写第七章，戴锡玲（上海师范大学）编写第八章，徐剑锋（上海市食品药品监督所）编写第
九章，张爱惠（南京金陵科技大学）编写第十章、第十一章，徐凌飞（西北农林科技大学）编写第十
二章，冯作山（新疆农业大学）编写第十三章。
全书的统稿工作由潘静娴负责。
　　《园艺产品贮藏加工学》是在前人出版的同类教材、专著基础上，并收集、参考了大量的相关科
研文献，经过编写组成员多次讨论、修改编写提纲，并进行专心撰写完成的。
编写组成员有南方和北方的农林高等院校教师，也有食品生产管理部门的人员。
在编写提纲和审稿过程中，得到了上海交通大学王世平教授和华东师范大学王幼芳教授的悉心指导，
在此一并致以真挚的谢意。
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内容概要

　　本书被列入上海市教委“面向21世纪课程教材”规划项目中。
编写组根据该系统教材的编写要求，着重阐述现代园艺产品贮藏加工中出现的新技术和新成果，并且
将3大园艺产品之一的花卉纳入编写内容，包括了花卉产品的贮藏技术、化学保鲜技术、干燥花生产
和芳香花卉的精油提取技术等，弥补了先期出版的同类教材中缺乏花卉产品内容的不足。
此外，针对21世纪世界对生命和健康的日益关注和重视，对每一种加工技术可能出现的质量问题进行
了分析，某些加工质量问题还应用HACCP进行了分析，同时提出了加工制品的质量控制体系和引用
了产品标准。
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书籍目录

绪论第一章 园艺产品的品质第二章 园艺产品采后变化第三章 园艺产品采后处理第四章 园艺产品的贮
藏第五章 园艺产品加工保藏基础第六章 园艺产品的加工原料与预处理第七章 园艺产品罐藏第八章 园
艺产品干制技术第九章 园艺产品速冻保藏第十章 园艺产品制汁技术第十一章 园艺产品糖制技术第十
二章 园艺产品腌制技术第十三章 其他园艺制品加工保藏附录 中华人民共和国国家标准 速冻菜豆和豌
豆参考文献
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章节摘录

　　第一章 园艺产品的品质　　人类栽培作物的目的主要有两个，即获得高的单位面积产量和优质的
产品。
在产量达到一定水平时，获得优质的产品就成为栽培的主要目标。
优质的产品是指产品的品质特征符合一定标准或规范的产品。
贮藏加工园艺产品的根本目的是保持产品的良好品质，要实现这一目标，首先，必须明确园艺产品的
品质构成，不同级别标准的品质指标的差别。
其次，产品品质受多种因素的影响，采前因素包括采收环节对品质的影响最为深刻，是品质形成的决
定因子，也是品质构成的源头和基础。
　　第一节 品质构成与产品标准　　蔬菜、果品、花卉虽然同属园艺作物，但人们的利用目的迥然不
同。
蔬菜是人们一日三餐不可缺少的副食品；果品是人体维生素、矿物质等的主要补充来源；花卉为人们
提供观赏、美化功能。
利用目的的差别，品质特征也相去甚远。
　　一、果蔬产品品质构成与标准　　1．品质构成　　蔬菜果品是品质内涵基本相同的食品，主要
为人们提供生命活动必不可少的维生素、矿物质和纤维素等营养成分，其品质构成基本相同，主要由
外观品质、内在品质两部分构成的。
　　（1）外观品质外观品质主要是指果蔬的新鲜度、颜色、大小、形状、整齐度、汁液成分、清洁
度、硬度、质地以及口感等外观可见和简单食用后的质量属性。
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